ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE TUBARAO
PREGAO PRESENCIAL N° 07/2015

O Municipio de Tubarao/SC, situada a Rua Felipe Schmidt, n°® 108, Centro, informa que encontra-se

aberta licitacdo na modalidade pregéo, tipo menor preco por item, visando o REGISTRO DE PRECOS para
eventual aquisicdo de géneros alimenticios para atender a Prefeitura de Tubardo, Fundagodes e

Autarquia do Municipio de Tubarao.

Rege a presente licitagcao, a Lei Federal 10.520/02, a Lei Federal n°® 8.666/93, Lei Complementar n°
123/2006, o Decreto Municipal n° 2.450/07 e demais legislagdes aplicaveis.

Serao observados os seguintes horarios e datas para os procedimentos que seguem:
« Recebimento do envelope de proposta e do envelope de habilitagao:
o das 13:00 do dia 09/02/2015 as 13:30 do dia 25/02/2015;
* Limite para impugnacgao ao edital:
o 19:00 do dia 23/02/2015;

* Inicio da Sesséao Publica do pregao:
o 14:00 do dia 25/02/2015.
Poderéo participar da licitagdo pessoas juridicas que atuam no ramo pertinente ao objeto licitado, ob-
servadas as condicdes constantes do edital.
As duvidas pertinentes a presente licitagdo poderao ser esclarecidas pelo Dpto. de Licitagbes, nos
seguintes enderecos:
« Telefone: (048) 3621-9078/9015/9079
e E-mail: licitacao@tubarao.sc.gov.br
« Endereco: Rua Felipe Schmidt, n°® 108, bairro Centro, Tubarao-SC

|- DO OBJETO

Constitui objeto desta licitacdo o REGISTRO DE PRECOS para eventual aquisicdo de géneros
alimenticios para atender a Prefeitura de Tubarao, Fundagé6es e Autarquia do Municipio de Tubarao.

1.1 Séo orgaos/entidades integrantes deste processo licitatorio todas as Secretarias Municipais, bem
como a Fundacdo Municipal de Desenvolvimento Social, Fundagdo Municipal de Educacgao,
Fundagédo Municipal de Saude, Fundagdo Municipal de Meio Ambiente, e Agéncia Reguladora de
Saneamento de Tubaréo.

1.2 As quantidades constantes no Anexo | sdo estimativas de contratagdo durante a vigéncia da
Ata de Registro de Pregos, ndo estando a Administracdo obrigada a contratar em sua totalidade.
Trata-se, pois, de faculdade da Administragdo Municipal contratar ou ndo, ou ainda, contratar maior
quantidade, se houver necessidade.

Il - DAS DOTAGOES ORGAMENTARIAS

2.1 — A despesa para eventual aquisicao do objeto licitado correra por conta das dotagdes orgamentarias
constantes na Lei Orgamentaria Anual, conforme necessidade de cada Secretaria/Fundagao/Autarquia.

Il - DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

3.1 O Registro de Pregos sera formalizado por intermédio da Ata de Registro de Precgos, na forma
do Anexo VI e nas condi¢bes previstas neste Edital.



3.2 A Ata de Registro de Precgos resultante deste certame tera vigéncia de 12 (doze) meses, a partir
da data da sua assinatura.

IV - DAS CONDIGOES DE PARTICIPAGAO

4.1 Poderao participar deste Pregao os interessados que atenderem a todas as exigéncias, inclusive
quanto a documentagéao, constantes neste edital e seus anexos;

4.2 E vedada a participagao de:
a) empresas declaradas inidéneas por ato de qualquer autoridade competente para tanto;
b) empresas impedidas de licitar ou contratar com o Municipio de Tubardo-SC,;

c) empresas em processo de faléncia declarada, concordada ou recuperacgédo judicial, ou em regime
de consoércio.

V — DA IMPUGNAGAO AO ATO CONVOCATORIO

5.1 As impugnagbes ao ato convocatoério do pregao serdo recebidas até dois dias Uteis antes da
data fixada para o fim do recebimento das propostas, no Departamento de Licitagcbes do Municipio de
Tubaréo, situado na Rua Felipe Schmidt n°® 108, bairro Centro, Tubardo-SC.

5.2 Cabera a Autoridade Competente decidir sobre a impugnagéo no prazo de dois dias apds o
limite de envio de impugnacgdes.

5.3 Em caso de deferimento da impugnag¢do contra o ato convocatério, sera tomada uma das
seguintes providéncias:

a) Anulagéo ou revogacao do edital;

b) Alteragao e republicagdo do edital, reabertura do prazo de envio de propostas, alteragdo da data
da sessao publica do pregéo;

c) Alteragéo no edital e manutengéo do prazo de envio de propostas e da data da sess&o publica do
pregdo, nos casos em que, inquestionavelmente, a alteracdo nado tenha afetado a formulagdo das
propostas.

VI - DA PROPOSTA

6.1 A proposta devera ser apresentada em envelope fechado, até o horario e data definido no
predmbulo do edital, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os seguintes dizeres:

Envelope n°® 1 — Proposta

Municipio de Tubarao/SC

Departamento de Compras, Licitagdes e Contratos
Pregéo Presencial n° 07/2015

REGISTRO DE PRECOS para eventual aquisicao de géneros alimenticios para atender a Prefeitura de
Tubarao, Fundagdes e Autarquia do Municipio de Tubarao.

6.2 A proposta devera ser redigida em lingua portugués, salvo quanto as expressoes técnicas de
uso corrente, preferencialmente com suas paginas numeradas sequencialmente, sem rasuras, emendas,
borrdes ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou pelo procurador,
juntando-se a procuragéao.

6.3 A proposta de prego devera conter os seguintes elementos:
a) nome do proponente, endereco completo, telefone, CNPJ e inscricdo estadual e/ou municipal;
b) numero do Pregéo;

C) para cada item que o licitante vier a participar, a descricdo do (s) objeto (s) ofertado (s), em
conformidade com o Anexo I, contendo a marca do objeto cotado, o precgo unitario por item, em moeda
corrente nacional, com duas casas decimais, apurado a data de sua apresentagdo, sem inclusdo de
qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria. No prego proposto deverdo estar incluidas, além do
lucro, todas as despesas, tributos e custos, diretos ou indiretos, relacionadas com o fornecimento do objeto
da presente licitagao;



d) prazo de validade da proposta, nao inferior a 60 (sessenta) dias.

6.4 As empresas provisoriamente classificadas em primeiro lugar, deverdo apresentar no ato
da sessdo de licitacdo as amostras pertinentes aos Grupos 1 (Alimentos Convencionais), 2
(Alimentos Especiais), 3 (Paes), 4 (Carnes e Margarina), 5 (Produtos Lacteos) e 6 (Leites e Férmulas
Infantis).

Ndo serd necessario apresentagcao de amostras na sessido de licitacido das marcas pré
aprovadas.

6.5 Serdo exigidas amostras das licitantes classificadas em primeiro lugar (apés a etapa de
lances para cada item) para cada item previsto no anexo | do edital Grupos 1 (Alimentos
Convencionais), 2 (Alimentos Especiais), 3 (Paes), 4 (Carnes e Margarina), 5 (Produtos Lacteos) e 6
(Leites e Formulas Infantis), exceto para os hortifrutigranjeiros. A analise sera efetuada durante a
sessao, por Servidor (es) indicado (s) pelo Municipio, o qual emitira parecer, devidamente
fundamentado, aprovando ou reprovando as amostras. Em caso de reprovacdao da amostra,
procedera o Pregoeiro a desclassificacao da proposta apresentada pela empresa para o respectivo
item, passando-se a analise da amostra do segundo colocado.

6.5.1 A falta da entrega das amostras dos produtos, no momento previsto, desclassificara a proposta
da licitante para o (s) respectivo (s) item (ns).

6.5.2 A empresa, cujo (s) produto (s) tenha (m) sido reprovado (s) na andlise, tera a proposta para o
(s) item (ns) reprovado (s) automaticamente desclassificada.

6.6 Os quantitativos totais estimados objeto desta licitacdo estdo previstos no Anexo I. Nos anexos
I, 11, IV e V estdo especificadas as quantidades estimadas para a Prefeitura e Fundacdes Municipais
e seus respectivos procedimentos normativos. Ou seja, a apresentacdo da proposta se dara para o
quantitativo total estimado da licitacdo, conforme Anexo I.

VIl - DA HABILITAGAO

7.1 Os documentos para habilitagdo deverao ser apresentados em envelope fechado, até o horario
e data definidos no preambulo do edital, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os
seguintes dizeres:

Envelope n°® 2 — Habilitagéo

Municipio de Tubarao/SC

Departamento de Compras, Licitagdes e Contratos
Pregéao Presencial n° 07/2015

REGISTRO DE PRECOS para eventual aquisicdo de géneros alimenticios para atender a
Prefeitura de Tubarao, Fundagdes e Autarquia do Municipio de Tubarao.

7.2 Os documentos necessarios ao credenciamento e a habilitagido deverdao ser apresentados em
original, por qualquer processo de cépia autenticada por tabelido de notas ou copia acompanhada do
original para autenticagao pelo Pregoeiro ou por membro da Equipe de Apoio.

7.3 Todos os documentos exigidos para habilitagdo deverédo estar no prazo de validade. Caso o
6rgao emissor nao declare a validade do documento, esta sera de 60 (sessenta) dias contados a partir da
data de emissao, exceto aqueles previstos em lei, 0s documentos quanto a habilitagdo juridica e a emissao
do CNPJ que podera ser verificada sua situagéo regular conforme item 7.6, “a”.

7.4 O envelope devera conter os seguintes documentos:

7.5 Quanto a qualificac&o juridica:

a) registro comercial, no caso de empresa individual (dispensavel em caso de apresentacédo deste
documento para o credenciamento do proponente durante a sessao publica);

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial,
em se tratando de sociedades comerciais (dispensavel em caso de apresentagdo deste documento para o
credenciamento do proponente durante a sessao publica);

c) documentos de eleicdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por acoes,
acompanhados da documentagdo mencionada na alinea “b”, deste subitem (dispensavel em caso de
apresentacao deste documento para o credenciamento do proponente durante a sesséo publica);



d) decreto de autorizacdo e ato de registro ou autorizagédo para funcionamento expedido pelo 6rgao
competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais, quando a
atividade assim o exigir.

7.6 Quanto a regularidade fiscal e Trabalhista:

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), com situagao regular
perante a SRF — Secretaria da Receita Federal;

b) Certiddo Negativa da Divida Ativa da Unido e de Quitagado de Tributos e Contribuicdes Federais —
conjunta (administrado pela Secretaria da Receita Federal);

c) Certiddo Negativa de Débitos — CND (emitida pela Previdéncia Social);

d) Certidao de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigcos (FGTS) - (emitida
pela Caixa Econdémica Federal);

e) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual através de Certiddo (CND) expedida pela
Secretaria de Estado de Fazenda do domicilio ou sede do licitante;

f) Certiddo Negativa de Débitos Municipais do domicilio ou sede do licitante;

g) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

7.7 Outras exigéncias quanto a habilitac&o:

a) Declaragéo de cumprimento ao disposto no XXXIlI do artigo 7° da Constituicao Federal (conforme
modelo constante no anexo V).

VIIl - DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO

8.1 No horario e data definidos no predmbulo do edital, o pregoeiro fara a abertura da sessao
publica do pregéo, procedendo aos seguintes atos, em sequéncia:

CREDENCIAMENTO:

8.2 O proponente devera se apresentar para credenciamento junto ao Pregoeiro por um
representante que, devidamente munido de documento que o credencie a participar deste procedimento
licitatério, venha a responder por sua representada, devendo identificar-se exibindo a Carteira de Identidade
ou outro documento equivalente, bem como contrato social em copia autenticada para fins de identificagao

0 (s) representante (s) legal (is) da empresa. Juntamente com o credenciamento, devera ser

apresentada, ainda, a declaracdo de cumprimento dos requisitos de habilitacdo, conforme modelo
constante no anexo IV.

8.3 Para fins de gozo dos beneficios dispostos na Lei Complementar n° 123/2006, os
representantes de microempresas e empresas de pequeno porte deverdo credenciar-se e apresentar
certiddo de enquadramento no Estatuto Nacional da Microempresa e Empresa de Pequeno Porte
(CERTIDAO SIMPLIFICADA), fornecida pela Junta Comercial da sede do licitante, de acordo com a
Instrugdo Normativa DNRC n° 103/2007, com validade de 60 (sessenta) dias contados a partir da data de
emissao.

8.4 O credenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procuragdo ou instrumento
particular, com poderes para formular ofertas e lances de pregos e praticar todos os demais atos pertinentes
ao certame, em nome do proponente, ou por meio de contrato social ou documento equivalente, nos casos
de credenciamento do proprio sécio administrador ou empresario individual.

8.5 Nao sera desclassificada a proposta em fungao do nao credenciamento do proponente, porém o
mesmo ficara impedido de participar da etapa de Iances ou manlfestar intencao de recurso. Todavia,
d decl

a
modelo constante no anexo IV), fora dos envelopes n° 01 e 02.

8.6 Depois de encerrada a etapa de credenciamento, ndo serdo aceitos novos representantes dos
proponentes na sessdo publica, salvo na condigdo de ouvintes, sem poderes para efetuar lances ou
manifestar intengao de recurso, exceto nos casos de necessidade de suspensdo da sessao publica.



DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAGAO:

8.7 Os proponentes deverdo apresentar declaracao de que cumprem plenamente os requisitos para
habilitagao, conforme modelo disponivel no Anexo IV, juntamente com o credenciamento ou conforme o
disposto no item 8.5. E facultado ao proponente credenciado manifestar a declaragdo oralmente.

8.8 As microempresas e empresas de pequeno porte estdo dispensadas de apresentar a declaragéao
prevista no item 8.7, desde que, cumprido o disposto no item 8.3 deste edital, apresentem declaragéo de
que cumprem os requisitos de habilitagdo, exceto quanto a regularidade fiscal, os quais serdo cumpridos
para fins de assinatura do contrato, caso seja declarada vencedora do certame.

Analise preliminar de aceitabilidade das propostas:

8.9 O pregoeiro procedera a abertura das propostas e fara a analise quanto a compatibilidade do
objeto ofertado em relagédo ao especificado no edital e quanto ao prego inexeqiivel, baixando diligéncias
caso sejam necessarias, e procedera a classificagdo das propostas para a etapa de lances.

Selecao das propostas para a etapa de lances:

8.10 O pregoeiro selecionara as propostas para a etapa de lances obedecendo aos seguintes
critérios:

8.11 Primeiro critério: serdo selecionadas a menor proposta e todas as demais que ndo sejam
superiores a 10% da menor proposta;

8.12 Segundo critério: ndo havendo pelo menos trés propostas selecionadas no critério anterior,
serdo ainda selecionadas as menores propostas, até o limite de trés, para a etapa de lances.

Etapa de lances orais:

8.13 Tendo sido credenciado e a proposta selecionada, poderédo os autores manifestar lances orais.
O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma
sequencial, a partir do autor da proposta de maior prego e os demais em ordem decrescente de valor,
decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de pregos.

8.14 Os lances deverdo ser formulados por preco unitario por item, em moeda corrente nacional,
com duas casas decimais, em valores distintos e decrescentes em relagao ao prego do autor.

8.15 Podera o pregoeiro estabelecer redu¢gao minima em cada lance, bem como estabelecer tempo
maximo para o proponente ofertar seu lance.

8.16 A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes desse item
declinarem da formulacao de lances.

8.17 Encerrada a etapa de lances, serdo ordenadas as propostas selecionadas e n&o selecionadas
para a etapa de lances, na ordem crescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o ultimo
preco ofertado.

8.18 Ocorrendo empate previsto no art. 44, § 2° da Lei Complementar n® 123/06 sera assegurada a
preferéncia de contratagdo para as microempresas e empresas de pequeno porte, desde que a melhor
oferta inicial nao tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

8.18.1 Entende-se por empate as situagbes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a
proposta mais bem classificada;

8.18.2 Para fins de desempate, proceder-se-a da seguinte forma:

| — a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera apresentar
proposta de prego inferior aquela considerada vencedora do certame, situagdo em que sera adjudicado em
seu favor o objeto licitado;

Il — ndo ocorrendo a contratagao da microempresa ou empresa de pequeno porte, na forma do item
8.18.2 — |, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na hipotese do item 8.18.1,
na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

Il — no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem no intervalo previsto no item 8.18.1, sera realizado sorteio, entre elas para
que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

8.18.3. Para as situagbes previstas nos item 8.18 a microempresa e empresa de pequeno porte
mais bem classificada sera convocada para apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 (cinco)
minutos apos o encerramento dos lances, sob pena de preclusao.



8.19 O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas a obtencao de
proposta mais vantajosa ao interesse publico.

8.20 Apds a negociagdo, exitosa ou ndo, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade da proposta,
decidindo motivadamente a respeito.

Habilitacdo:

8.21 O pregoeiro fara a abertura do envelope dos documentos de habilitagdo do licitante que tenha
ofertado o menor lance para o item.

8.22 Os documentos serao rubricados pelo pregoeiro e pela equipe de apoio e serdo anexados ao
processo da licitagéo.

8.23 Havendo irregularidades na documentagédo que ndo permitam a habilitagdo, o proponente sera
inabilitado, procedendo o pregoeiro a habilitagdo do segundo proponente classificado, e assim
sucessivamente em caso de inabilitagdo dos proponentes.

8.24 A regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte somente sera exigida
para efeito de assinatura do contrato.

8.24.1 As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a documentagao
exigida para efeito de comprovacgéo de regularidade fiscal, mesmo que este apresente alguma restrigdo.

8.24.2 Havendo alguma restrigdo na comprovagdo da regularidade fiscal, a microempresa ou
empresa de pequeno porte podera requerer a suspensao da sessdo pelo prazo de 2 (dois) dias uteis,
prorrogaveis por igual periodo a critério da Administragédo, para regularizagcdo dos documentos relativos a
regularidade fiscal.

8.24.3 A néao-regularizagdo da documentagdo, no prazo previsto no item anterior, implicara em
decadéncia do direto a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei 8666/1993, sendo
facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para a
assinatura do contrato, ou revogar a licitacéo.

Recurso:

8.25 Habilitado o proponente, o pregoeiro solicitara aos demais credenciados se desejam manifestar
interesse em interpor recurso.

8.26 Havendo interesse, o proponente devera manifestar motivadamente sua intencdo de interpor
recurso, explicitando sucintamente suas razdes, cabendo ao Pregoeiro deliberar sobre o aceite do recurso.

8.27 A intengdo motivada de recorrer € aquela que identifica, objetivamente, os fatos e o direito que
a proponente pretende que sejam revistos pelo Pregoeiro.

8.28 O proponente que manifestar a intengao de recurso e o mesmo ter sido aceito pelo Pregoeiro,
dispora do prazo de 03 (trés) dias para a apresentagéo do recurso, limitado as razbes apresentadas durante
a sessdo publica, o qual devera ser protocolado no Departamento de Licitagdes do Municipio, dirigido a
Autoridade Competente. Os demais proponentes ficam desde logo intimados para apresentar as contra-
razdes no prazo de 03 (trés) a contar do término do prazo do recorrente. A Autoridade Competente
manifestara sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis.

8.29 Encerrado o prazo para manifestagdo de recurso o Pregoeiro declarara encerrada a sessao
publica do pregao.

IX - DA ADJUDICAGAO, HOMOLOGAGAO E ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

9.1 Apds a declaragao do vencedor da licitagcdo, ndo havendo manifestacdo dos proponentes quanto
a interposicao de recurso, o Pregoeiro opinara sobre a adjudicacdo do objeto licitado, o que posteriormente
sera submetido a autoridade competente.

9.2 No caso de interposigao de recurso, cabera a Autoridade Competente, apds decisdo do recurso,
opinar pela adjudicagdo do objeto licitado.

9.3 A Autoridade Competente homologara o resultado da licitagdo, convocando o vencedor a assinar
a Ata de Registro de Precos no prazo de 10 (dez) dias.

9.4 A Administragdo podera, quando o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de validade
de sua proposta, ndo apresentar situagdo regular ou se recusar injustificadamente a assinar a Ata de
Registro de Pregos, convidar os demais proponentes classificados, seguindo a ordem de classificagcao, para
fazé-lo.



9.5 Decorrido o prazo do item 9.3, dentro do prazo de validade da proposta, e ndo comparecendo o
proponente convocado para a assinatura da Ata de Registro de Pregos, sera ele havido como desistente,
ficando sujeito as penalidades previstas na Lei n° 10.520/02 e neste Edital.

X — DA FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

10.1 As obrigagdes decorrentes deste PREGAO, consubstanciar-se-30 em Ata de Registro de Pregos,
cuja minuta consta do Anexo VI.

10.2 Homologado o resultado da licitagao, sera (ao) encaminhada (s) a (s) licitante (s) vencedora (s) a
Ata de Registro de Pregos para que seja (m) assinada (s) no prazo de 10 (dez) dias, a contar do seu
recebimento, podendo ser mediante aviso de recebimento (AR) ou meio eletrdnico, sob pena de decair do
direito a futura contratagéo, sem prejuizo das penalidades previstas neste Edital.

10.3 A ata de registro de precos devera ser assinada pelo representante legal da adjudicataria
(diretor, sécio da empresa ou procurador), mediante apresentacdo do contrato social e, na hipotese de
nomeagao de procurador, também de procuracéo e cédula de identidade do representante.

10.4 A critério da administragdo, o prazo para assinatura da ata podera ser prorrogado uma vez,
desde que haja tempestiva e formal solicitagdo da adjudicataria.

10.5 A existéncia de pregos registrados ndo obriga a Administragdo a firmar as contratagdes que
deles poderao advir, nem aquisi¢cdo dos produtos, facultando-se a realizagéo de licitagao especifica para a
aquisicdo pretendida, sendo assegurado ao beneficiario do registro a preferéncia de fornecimento em
igualdade de condigbes.

XI — FORMA DE UTILIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS
11.1. Da utilizagao:

11.1.1. A contratagdo, juntamente ao fornecedor registrado, sera formalizada pelo Municipio por
intermédio de emissao de Contrato, com a consequente emissdo do empenho;

11.1.1.1. Cada empenho devera conter, no minimo:

a) Numero do Pregao e da Ata de Registros de Precos;

b) A especificagdo e quantidade do objeto pretendido;

c) Os precos registrados, que deverao ser respeitados pelo fornecedor;
d) A dotagdo orgamentaria que dara cobertura a despesa;

e) A destinacao do objeto adquirido;

11.1.2. O Contrato podera ser substituido por outros instrumentos habeis, na forma prevista no art.
62 da Lei 8.666/93.

11.2 Entrega

11.21 O prazo para entrega dos materiais autorizados sera conforme especificagées do
termo de referéncia anexo Il do edital e a contar do recebimento pela empresa da Ordem de Compra.

11.2.1. A entrega do objeto deste edital sera feita na sede do Municipio de Tubardo ou Fundagéo,
conforme o caso, no endereco indicado na Ordem de Compra, a quem cabera conferi-lo e lavrar Termo de
Recebimento, para efeito de posterior verificagdo da conformidade do mesmo com as exigéncias do Edital.

11.2.2. Na hipdtese da ndo aceitagdo do objeto, o0 mesmo devera ser retirado pela Contratada no
prazo de 10 (dez) dias contados da notificagdo da ndo aceitagédo, para reposi¢gdo no prazo maximo de 10
(dez) dias, sob pena de aplicagao de multa e demais cominagdes previstas em Lei e neste Edital.

11.2.3. O recebimento ndo exclui a responsabilidade da Contratada pela perfeita execugéo do
contrato, ficando a mesma obrigada a substituir, no todo ou em parte, o objeto do contrato, se a
qualquer tempo se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢oes.



Xl - DA REVISAO DE VALORES

12.1 O controle dos precgos registrados sera exercido com base na dindmica do mercado, podendo
caracterizar, justificadamente, reducao ou elevagao de seus valores.

12.1.1 Independentemente de solicitagdo, a Administragdo podera convocar o licitante fornecedor,
apos a assinatura da Ata de Registro de Precos, para negociar a redugao dos precos, mantendo 0 mesmo
objeto cotado, na qualidade e nas especificagdes indicadas na proposta, em virtude da redugéo dos precos
de mercado.

12.1.2 O licitante fornecedor podera solicitar a revisdo dos pregos ou desonerar-se do compromisso
ajustado, mediante comprovacado do desequilibrio econémico-financeiro, outro motivo de forga maior ou
caso fortuito.

12.1.2.1 A comprovacao sera feita por meio de documentos, tais como lista de preco de fabricantes,
notas fiscais de aquisicido de matérias-primas, de transporte de mercadorias, alusivas a época da
elaboragao da proposta e do momento do pedido de desoneragdo do compromisso;

12.1.2.2 Reconhecendo o desequilibrio econdmico-financeiro, a Administragdo formalmente revisara
0s precos ou desonerara o proponente em relagao ao item registrado.

12.2 As alteragdes decorrentes serdo publicadas conforme legislagdo vigente.

Xl - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS DO PROPONENTE

13.1 O proponente tera o seu registro de pregos cancelado por intermédio de processo administrativo
especifico, assegurado o contraditério e ampla defesa:

13.1.1 A pedido, quando:

a) Comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigéncias da Ata, por ocorréncia de casos
fortuitos ou de forgca maior;

b) O seu prego registrado se tornar, comprovadamente, inexequivel em fungédo da elevacdo dos
precos de mercado dos insumos que compdem o custo do servigo.

13.1.2 Por iniciativa da Administragdo, quando o fornecedor:

a) Nao aceitar reduzir o preco registrado, na hipotese deste se tornar superior aqueles praticados no
mercado;

b) Perder qualquer condigédo de habilitagdo ou qualificagédo técnica exigida no processo licitatério;
c) Por razdes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;
d) Nao cumprir as obrigagdes decorrentes da Ata de Registro de Pregos;

e) Nao comparecer ou se recusar a retirar, no prazo estabelecido, os pedidos decorrentes da Ata de
Registro de Precos;

f) Caracterizada qualquer hipotese de inexecugéo total ou parcial das condigbes estabelecidas na
Ata de Registro de Preco ou nos pedidos dela decorrentes.

13.2 Em qualquer das hipéteses acima, concluido o processo, a Administragdo fara o devido
apostilamento na Ata de Registro de Precos e informara aos proponentes a nova ordem de registro.

XIV - DAS PENALIDADES

14.1 Os casos de inexecugao do objeto deste edital, erro de execugao, execugao imperfeita, atraso
injustificado e inadimplemento contratual, sujeitara o proponente contratado as penalidades previstas no art.
7° da Lei n° 10.520/2002, além das previstas na Lei 8.666/93, de aplicagdo subsidiaria, das quais se
destacam:

a) rescisdo/cancelamento unilateral da Ata de Registro de Precos;
b) impedimento de participar de licitagdes com o Municipio, no prazo de até 05 (cinco) anos;

c) descadastramento do sistema de cadastro a que se refere o inciso XIV do artigo 4° da Lei n°
10.520/2002, no prazo de até 05 (cinco) anos.

d) multa de 0,50% (cinqlienta centésimos por cento) do valor do contrato, por dia util de atraso
injustificado na execug¢do do mesmo, observado o prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis;



e) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor da Ata de Registro de Precos, pela recusa
injustificada do adjudicatario em assina-la, ou sobre o valor na nota de empenho correspondente a
parte nao cumprida ou da totalidade do fornecimento ou servigo ndo executado pelo fornecedor;

f) declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica Municipal.

14.2 Os valores das multas aplicadas previstas nas alineas do item anterior poderdo ser
descontados dos pagamentos devidos pela Administragéao.

14.3 Da aplicagdo das penas cabera recurso no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da
intimacao, o qual devera ser apresentado no mesmo local.

14.4 O recurso ou o pedido de reconsideracio relativos as penalidades acima dispostas sera
dirigido a autoridade que praticou o ato, o qual decidira o recurso no prazo de 05 (cinco) dias uteis € o
pedido de reconsideragao, no prazo de 10 (dez) dias uteis.

XV — DAS DISPOSIGOES FINAIS

15.1 Os envelopes de habilitagcdo nao abertos estardo disponiveis no Departamento de Licitagcbes
para retirada por seus respectivos proponentes, no prazo de trinta dias apds a assinatura do contrato
decorrente da licitagdo. Caso ndo sejam retirados no prazo anterior, serao inutilizados.

15.2 Nenhuma indenizagado sera devida aos proponentes por apresentarem documentagao ou
proposta relativa ao presente pregao.

15.3 A presente licitagdo somente podera vir a ser revogada por razbes de interesse publico
decorrentes de fato superveniente, devidamente comprovado, ou anulada, no todo ou em parte, por
ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente
fundamentado.

15.4 O resultado desta licitagao sera lavrado em Ata, a qual sera assinada pelo Pregoeiro e Equipe
de Apoio.

15.5 O proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagbes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitagao.

15.6 No interesse do Municipio, sem que caiba as participantes qualquer recurso ou indenizagéo,
podera a licitagao ter:

a) adiada sua abertura;
b) alterado o Edital, com fixagdo de novo prazo para a realizagéo da licitagao.

15.7 Para dirimir quaisquer questdes decorrentes do procedimento licitatério, elegem as partes o
Foro da cidade de Tubar&o, com renuncia expressa a qualquer outro por mais privilegiado que seja.

15.8 Esclarecimentos em relacéo a eventuais duvidas de interpretacdo do presente Edital poderao
ser obtidos junto ao Departamento de Licitagbes pelo telefone: (048) 3621-9078/9079, nos dias uteis, em
horario de expediente,qual seja, das 13:00 as 19:00 horas.

15.9 Fazem parte deste Edital:

a) Anexo | — Especificagbes do objeto;

b) Anexo Il — procedimentos normativos dos géneros alimenticios/entregas;

c) Anexo lll — relagédo das unidades escolares para distribuigdo dos itens;

d) Anexo IV -Modelo de declaragéo de cumprimento dos requisitos de habilitagao;

e) Anexo V —Declaragdo de cumprimento ao disposto no XXXIII do artigo 7° da Constituigdo Federal
(modelo);

f) Anexo VI — Minuta da Ata de Registro de Precos.
g) Anexo VIl — Minuta do Contrato

15.10 O presente Edital e seus Anexos, bem como a proposta da licitante vencedora, fardo parte
integrante da Ata de Registro de Precgos, independentemente de transcrigao.



15.11 A participagdo da proponente nesta licitagdo implica a aceitagdo de todos os termos deste
Edital, independente de declaragao expressa.

Tubar&o-SC, 06/02/2015.

Joao Olavio Falchetti
Prefeito



ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

ANEXO I — ESPECIFICACOES DO OBJETO

GRUPO 1- ALIMENTOS CONVENCIONAIS

Item

Descricéo

UNIT
(R$)

TOTAL

Unidade Quantidade (R$)

ACHOCOLATADO VITAMINADO:
Ingredientes: Acucar, cacau, mistura
vitaminica (vitaminas A, D, C, B1, B2, B6 e
PP), sal, estabilizante e aromatizante.
NAO CONTEM GLUTEN. Diluicdo e
Rendimento aprox. por pacote de 1 kg:
diluicdo 8 litros e rendimento 42 porcoes
de 200 ml. Embalagem primaria: Filme de
poliéster, metalizado, laminado, vedado,
pacotes de 1kg. Composicdo quimica
aproximada (min. Em 100g): CHO: 92g,
PTN: 3g, LIP: 2,1g, Valor Energético: 396
Kcal, Vit. A: 750Ul, Niacina: 20mg, Vit. B1:
1,5mg, Vit. B2: 1,62mg, Vit. B6: 1,62mg,
Vit. C: 56mg. Data de fabricagdo: Maximo
de 45 dias. Data de validade: Minimo de
12 meses.

Marca pré-aprovada: Nutrimental, Nestlé.

R$ R$

Kg 8167 1159 04.65553

AGUCAR REFINADO: Caracteristicas
Técnicas: Produto processado da cana de
acucar com moagem refinada, isento de
fermentacbes, de matéria terrosa, de
parasitas e detritos animais ou vegetais,
tendo aspecto préprio do tipo acucar, cor
propria, cheiro proprio e sabor doce. Deve
constar no rétulo "Acucar refinado
especial". Embalagem primaria: Sacos de
polietileno leitoso ou transparente, pacotes
de 1kg. Embalagem secundaria: Sacos de
papel reforcados e lacrados, identificados
com o nome do fabricante, com
capacidade para no maximo 10 kg. Data
de fabricagdo: Maximo 30 dias. Prazo de
validade: Minimo 10 meses.

Marca pré-aprovada: Alto alegre, Uniao,
Caravelas, Dugula.

R$ R$

Kg 19290 4191 36.843,90




AMIDO DE MILHO: Caracteristicas
Técnicas: Produto amilaceo, extraido do
milho, fabricado com matérias primas sas
e limpas, isentas de matéria terrosa e
parasitos, n&o podendo apresentar-se
Umido, fermentado ou rangoso.
Embalagem primaria: Caixas de papel,
com peso liquido de 500 a 1000g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelao
resistente, com abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante. Data de fabricacao:
Maximo 30 dias. Prazo de validade:
Minimo 10 meses.

Marca pré-aprovada: Maisena, Neilar.

Kg

465

R$ R$
11,33  5.268,45

AMENDOIM: Caracteristicas Técnicas:
Amendoim descascado, cru, com selo
ABICAB, com registro do Ministério da
Saude, obedecendo a resolugido 12/78 da
CNNPA. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente, pacotes contendo
no minimo 500 gramas, com identificagédo
do produto, marca do fabricante, data de
fabricacdo e prazo de validade. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 11 meses.

Marca pré-aprovada: Yoki.

Kg

330

ARROZ PARBOILIZADO: Caracteristicas
Técnicas: Beneficiado, parboilizado, longo,
fino, tipo I. Umidade maxima de 14%.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, pacotes de 1 kg. Embalagem
secundaria: Sacos de polietileno
reforcados e lacrados com fitas adesivas
plastificadas, com capacidade para no
maximo 30 kg. Data de fabricacao:
Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 10 meses. Deve apresentar
Certificado de Classificacdo de Graos.

Marca pré-aprovada: Kiarroz, Minutinho,
Alianca, Tio Jodo, Urbano.

Kg

35640

R$ R$
8,39 2.768,70
R$ R$

2,26  80.546,40

AVEIA EM FLOCOS: Caracteristicas
Técnicas: Aveia 100% natural, gréos
grossos, integral, contendo proteinas, sais
minerais, gordura, carboidratos e gluten.
Embalagem primaria: Saco de polietileno
transparente acondicionado em caixas de
papel cartdo com capacidade 250g a 300g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelado
reforcada, com as abas superiores e

Kg

90

R$ R$
12,1 1.096,20
8




inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10 kg. Data de fabricagao: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 11
meses.

Marca pré-aprovada: Quaker, Nestle,
Taeq.

BISCOITO DOCE SABOR LEITE:
Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
pelo amassamento e cozimento de massa
preparada com farinhas, amidos e féculas
fermentadas, ou ndo e outras substancias
permitidas na legislacdo. Formato
retangular ou quadrado. Embalagem
primaria: Pacotes de 175 ou 200g
embalados individualmente com filme
plastico atdoxico e os dois pacotes
embalados em polipropileno, resistente,
lacrado, totalizando 350 ou 400g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10 kg. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 07
meses.

Marca pré-aprovada: Germani, Isabela,
Prodasa.

Kg

5425

R$
8,01

R$
43.454,25

BISCOITO DOCE SABOR MAIZENA:
Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
pelo amassamento e cozimento de massa
preparada com farinhas, amidos e féculas
fermentadas, ou ndo e outras substancias
permitidas na legislacdo. Ingredientes:
farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, acgucar, amido, gordura
vegetal, sal, malte, estabilizante,
aromatizante, fermento. Embalagem
primaria: Pacotes de 175 ou 200g
embalados individualmente com filme
plastico atdoxico e os dois pacotes
embalados em polipropileno, resistente,
lacrado, totalizando 350 ou 400g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10 kg. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 06
meses.

Kg

6230

R$
9,85

R$
61.365,5




Marca pré-aprovada: Germani, Isabela,
Prodasa.

BISCOITO MARIA INTEGRAL SABOR
CHOCOLATE: Ingredientes: farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido félico,
agucar, gordura vegetal, amido de milho,
acucar invertido, fibra de trigo, cacau em
po, soro de leite em pd e sal. Embalagem
primaria: Pacotes de 175 ou 200g
embalados individualmente com filme
plastico atoxico e os dois pacotes
embalados em polipropileno, resistente,
lacrado, totalizando 350 ou 400g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10 kg. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 07
meses.

Marca pré-aprovada: Mossman.

Kg

3560

R$

R$

11,98 42.648,80

10.

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM
CRACKER: Caracteristicas  Técnicas:
Produto obtido pelo amassamento e
cozimento de massa preparada com
farinhas, amidos e féculas fermentadas, ou
nao e outras substancias permitidas na
legislagdo.  Formato  retangular ou
quadrado. Embalagem primaria: Pacotes
de 175 ou 200g embalados
individualmente com filme plastico atdxico
e os dois pacotes embalados em
polipropileno, resistente, lacrado,
totalizando 350 ou 400g. Embalagem
secundaria: Caixa de papelao reforgada,
com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome do
fabricante, com capacidade para até 10 kg.
Data de fabricagcdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 07 meses.

Marca pré-aprovada: Germani, Isabela,
Prodasa.

Kg

6905

R$
8,89

R$
61.385,45

11.

BISCOITO SORTIDO

Ingredientes: Farinha de trigo fortificada
com ferro e acido fdlico, agucar, gordura
vegetal, agucar invertido, amido, cacau em
po, sal refinado, fermentos quimicos:
bicarbonato de amobnio, bicarbonato de
sodio e pirofosfato acido de soédio,

Kg

960

R$
8,55

R$
8.208,00




melhorador de farinha: metabissulfito de
sédio, estabilizante lecitina de soja,
acidulante acido lactico, corante caramelo
e aromatizantes. CONTEM GLUTEN.

Embalagem primaria: Sacos de polietileno,
atoxico, resistente, pacotes de 300g a
800g.

Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10kg. Data de fabricacdo: Maximo de
30 dias. Data de validade: Minimo de 06
meses.

Marca pré-aprovada: Germani, Isabela.

CAFE EM PO: Caracteristicas técnicas:
Café torrado e moido, com selo de pureza
“ABIC". Embalagem primaria: Embalagem
aluminizada a vacuo de 500g. Embalagem
secundaria: Caixa de papeldo reforgada,
com as abas superiores e inferiores

12 totalmente lacradas com fita adesiva R$ R$
" | plastificada, identificada com o nome do K 4972 16,11  80.098,92

fabricante, com capacidade para até 10 kg. g 97
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 12 meses.
Marca pré-aprovada: Pildao, Melitta, 3
Coracoes, Jureré.

13. CALDO DE CARNE Kg 37 R$ R$

9,30 344,10

Caracteristicas Técnicas: Caldo de carne
em po6, contendo Sal, amido, agucar,
maltodextrina, carne, gordura vegetal,
cebola, alho, pimenta- do- reino preta,
salsa, curcuma, aipo marrom, louro,
realgadores de sabor glutamato
monossodico e inosinato dissodico e
aromatizantes, contém gluten.

Embalagem: Saco de polietileno atéxico,
sendo de material resistente as operacoes
de higienizagao.

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacéo.

As embalagens deverdo conter peso
maximo de




200g.

Marca pré-aprovada:

CALDO DE GALINHA

Caracteristicas Técnicas: Caldo de galinha
em pod, composi¢cao Sal, gordura vegetal,
amido, agucar, condimento preparado de
cebola, alho, salsa, carne de galinha,
realcadores de sabor glutamato
monossodico e inosinato  dissddico,
aromatizante, corantes natural, contendo
Gluten.

R$ R$

14. Embalagem: Saco de polietileno atéxico, Kg 38 9,30 353,40
sendo de material resistente as operagoes
de higienizagao.

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacao.

As embalagens deverdo conter peso
maximo de 200g.

Marca pré-aprovada:

CANELA EM PO

Caracteristicas Técnicas: Especiaria
utilizado para culinaria, devendo
apresentar coloragdo, odor e gosto
caracteristico.

15 Embalagem: Pote ou Polipropileno com Kg 10,5 3%’0 336,00
capacidade maxima 100g.

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacéo.
Marca pré-aprovada:

16. CEREAL PRE-COZIDO PARA R$
ALIMENTACAO INFANTIL ARROZ E 9.900,00
AVEIA: Caracteristica técnicas: Rico em Kg 330 R$
ferro, zinco, vitaminas: A, D, C, B1, B6, 30,0
B12, K, biotina, niacina, acido folico e 0

acido pantoténico. Fonte de calcio, iodo,
cobre e vitamina E. Atende a todas as
recomendacgdes da Legislagdo Brasileira.
Ingredientes: Farinha de arroz, acucar,
farinha de aveia, extrato de malte, sais
minerais, vitaminas (vitamina C, vitamina
E, niacina, acido pantoténico, vitaminas
B6, B2, B1, acido félico e vitamina B12) e
aromatizante. Contém tracos de leite.
Contém gluten. Embalagem primaria:



Sacos de filme laminado flexivel de
poliéster metalizado com polietileno,
atoxico, resistente, pacotes de 230g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 20kg. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade: Minimo de 06
meses.

Marca pré-aprovada: Nestlé.

CHA CAPIM CIDREIRA

Caracteristicas Técnicas: Folha de Capim

Cidreira (cymbopogan citratus). R$ RS
17. Kg 108 179, 19.332 00
Embalagem primaria: sachés de 1 g, em 00 U
caixa com no maximo 15 sachés.
Marca pré-aprovada:
CHA ERVA-DOCE
Caracteristicas Técnicas: Frutos de funcho
(foeniculum vulgari). R$ RS
18. Kg 108 198, 21.384.00
Embalagem primaria: sachés de 1 g, em 00 e
caixa com no maximo 15 sachés.
Marca pré-aprovada:
19. CHICHARRO ENLATADO: Caracteristica Kg 1300 R$ R$

técnicas: Chicharro em conserva, ralado,
elaborado com produto eviscerado, livre de
rabo e cabega, com cobertura em molho
de tomate. Elaborado com matéria-prima
em perfeito estado de conservagdo e
higiene, submetido a processos
tecnoldgicos adequados, envasado com
cobertura em recipiente esterilizado
comercialmente e inspecionado pelo
servico de inspegdo. Ingredientes:
Chicharro 75%, sal, temperos, espessante,
conservante. Embalagem primaria: Lata
redonda de folha cromada, com peso
liqguido de 425 a 850g. Embalagem
secundaria: Caixa de papeldo reforgada,
com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome do
fabricante, com capacidade para até 24
latas. Data de fabricacdo: Maximo de 06
meses. Data de validade: Minimo de 04

17,4 22.685,00

5




anos.

Marca pré-aprovada: Marina.

20.

CHOCOLATE GRANULADO /
COLORIDO
Caracteristicas técnicas: Chocolate

granulado, coloragdo, odor e sabor
caracteristicos, utilizacdo para confeccao
de tortas e decoracgoes.

Embalagem: Pacote plastico capacidade
maxima 150g

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricagao.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$

18 16.9 RS

1.994,20

21.

COCO RALADO: Caracteristicas técnicas:
Coco branco ralado, seco, sem adicao de
acucar. Embalagem: Pacote plastico com
capacidade maxima 200g. Data de
validade: Minimo de 6 meses a contar da
data de entrega.

Marca pré-aprovada: Ducoco, Sococo.

Kg

R$

373 22,8 RS

8.504,40

22.

COLORAU: Caracteristica técnicas: Deve
conter fuba ou farinha de mandioca com
urucum em po ou extrato oleoso de
urucum adicionado ou nado de sal e de
6leos comestiveis. Aspecto de po fino, cor
alaranjada, odor e sabor proprios. No
rotulo deve constar a denominagao
"colorifico". Embalagem primaria: Saco de
polietileno transparente, atoxico,
resistente, lacrado, pacotes de 500g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelédo
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10kg. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade: Minimo de 05
meses.

Marca pré-aprovada: Cheli, Delibom.

Kg

R$ R$

855 702  6.002,10

23.

COMINHO MOIDO

Caracteristicas  Técnicas: Especiaria
utilizado para preparo de alimentos,
devendo apresentar coloragdo, odor e
gosto caracteristico.

Kg

27 R$ R$
27,0 729,00



Embalagem primaria: Saco de polietileno
transparente, atoxico, resistente, lacrado,
com capacidade maxima 500g.

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacao.

Marca pré-aprovada:

24.

CREME DE LEITE

Caracteristicas Técnicas: Leite tratado
com temperatura alta, homogeneizado e
adicionado de espessantes.

Embalagem primaria: embalagem
hermética de 200gr.

Marca pré-aprovada: Nestle, Itambé,
Piracanjuba, Tirol.

Unid.

R$ R$

540 220 1.188,00

25.

DOCE DE FRUTAS SABOR UVA,
BANANA E MORANGO

Ingredientes: Polpa de fruta, acucar,
glicose, pectina.

Embalagem primaria: Potes ou baldes de
polietileno resistente com tampa
hermeticamente fechada com lacre de
protecdo. Peso liquido de 400 a 500g.

Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10kg.

Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 05 meses.

Marca pré-aprovada: Nectar, Elegé,
Aurea, Pia.

Kg

R$ R$

1225 890 10.902,50

26.

DOCE DE GOIABA (GOIABADA)

Caracteristicas técnicas: goiabada em
massa ou pasta homogénea e de
consisténcia que possibilite o corte. Obtido
das partes comestiveis desintegradas da
goiaba, com acgucar, contendo pectina,
ajustador de pH. Isento de sujidades,
larvas e parasitos, com aspecto, cor,
cheiro e sabor proprios, acondicionado em
embalagens plasticas ou revestimento

Kg

220 R$ R$
8,90 1.958,00




plastico com capacidade maxima de 400g
com certificados  necessarios  para
consumo.

Embalagem Secundaria: Embalados em
caixa de papelao reforgado.

Validade minima:11 meses a contar da
data de fabricacéo.

Marca pré-aprovada: Aurea, Predilecta,
Nectar

27.

DOCE EM PASTA SABOR DOCE DE
LEITE: Ingredientes: Leite, acucar, soro de
leite, glicose de milho, amido e bicarbonato
de sodio. Embalagem primaria: Potes ou
baldes de polietileno resistente com tampa
hermeticamente fechada com lacre de
protecdo. Peso liquido de 400 a 500g.
Embalagem secundaria: Caixa de papelao
reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para
até 10kg. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade: Minimo de 05
meses. Deve ter Certificado de Inspecao
Estadual ou Federal.

Marca pré-aprovada: Nectar, Mu-Mu,
Elegé, Tirol.

Kg

R$ R$

1390 9.66 13.427.40

28.

ERVILHA EM CONSERVA

Caracteristicas técnicas: agua, ervilha, sal
e acucar. Ndo contem gluten.

Embalagem: Peso liquido maximo 300g,
drenado 200g, considerando Kg do
produto drenado para entrega.

Data de validade de no minimo de 6
meses da data de fabricacgao.

Obs: Quantidade referente ao peso
drenado.

Marca pré-aprovada: Predilecta, Quero,
Smift, Oderich, Goias Verde, Fugini.

Kg

R$ R$

130 9,60 1.235,00

29.

EXTRATO DE TOMATE: Caracteristicas
Técnicas: Extrato de tomate simples
concentrado. Ingredientes: Tomate, sal,
com ou sem agucar. Embalagem primaria:
Tetra Brik Aseptic ou lata com capacidade
de 300 a 500g. Embalagem secundaria:

Kg

1458 R$ R$
8,03  11.707,74




Caixa de papelao reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas
com fita adesiva plastificada, identificada
com o nome do fabricante, com
capacidade para até 15kg. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 12 meses.

Marca pré-aprovada: Elefante, Heinz,
Qualita, Olé, Oderich.

30.

FARINHA DE MANDIOCA: Caracteristicas
Técnicas:  Grupo: seca; Subgrupo:
extrafina; Classe: branca; Tipo 1. Nao
devera apresentar misturas, residuos,
impurezas, odor forte e intenso nao
caracteristico e coloragcdo anormal.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 1kg.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 05 meses.

Marca pré-aprovada: Tupa, Deusa,
Araruna.

Kg

5516

R$ R$
293 16.161,88

31.

FARINHA DE MILHO: Caracteristicas
Técnicas: Resultado da moagem da
canjica (milho sem gérmen). Isento de
residuos, impurezas, bolor e odor nao
caracteristico. Embalagem primaria: Sacos
de polietileno transparente, atoxico,
pacotes de 1kg. Data de fabricagao:
Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 05 meses.

Marca pré-aprovada: Yoki.

Kg

920

R$ R$
2,80 2.576,00

32.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL:
Caracteristicas Técnicas: Devera ser
fabricada a partir de graos de trigo saos e
limpos, isentos de matéria terrosa.
Enriquecida ou fortificada com ferro e
acido folico. Embalagem primaria: Sacos
de polietileno transparente ou papel,
atoxico, pacotes de 1kg. Embalagem
secundaria: Sacos de polipropileno
reforcados e lacrados com fitas adesivas
plastificadas, identificados com o nome do
fabricante, com capacidade para no
maximo 10kg. Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias. Data de validade: Minimo de
05 meses. Apresentar Registro do
produto no Ministério da Saude e Laudo
de Analise de laboratério Oficial (junto
as amostras).

Kg

10310

R$
2,67
R$
27.527,70



Marca pré-aprovada: Nita, Dona Benta,
Nordeste, Fidalga.

33.

FARINHA LACTEA

Ingredientes: Farinha de trigo, leite em po
integral, sal, acucar, Vitaminas, Sais
minerais e aromatizantes.

Embalagem primaria: Potes de polietileno
resistente ou filme de poliéster metalizado.
Potes ou pacotes de até 500g.

Data de fabricagcdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 11 meses.

Marca pré-aprovada: Nestlé.

Kg

R$
80 33,6
0

R$
2.688,00

34.

FEIJAO ANAO PRETO: Caracteristicas
técnicas: Tipo |, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou
mortos. Umidade maxima de 15%.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 1kg.
Embalagem  secundaria: Sacos de
polipropileno reforgados e lacrados com
fitas adesivas plastificadas, com
capacidade para no maximo 30kg. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses. Apresentar
certificado de Classificacao e Graos.

Marca pré-aprovada: Chinés, Urbano,
Caldao.

Kg

R$ R$

8100 410 33.210,00

35.

FEIJAO CARIOCA

Caracteristicas técnicas: feijao tipo 1,
carioca, produto novo de 12 qualidade,
sem sujidades, mofos e bolores. Umidade
maxima de 15%.

Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 1kg.

Embalagem secundaria: Sacos de
polipropileno reforgados e lacrados com

fitas adesivas plastificadas, com
capacidade para no maximo 30Kkg.

Data da fabricagao: maximo 30 dias.
Data de validade: minimo de 06 meses.

Apresentar certificado de classificacdo e

Kg

1132 R$ R$
8,20 9.282,40



graos.

Marca pré-aprovada: Chinés, Urbano.

36.

FEIJAO VERMELHO: Caracteristicas
técnicas: feijao tipo 1, vermelho, produto
novo de 12 qualidade, sem sujidades,
mofos e bolores. Umidade maxima de
15%. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente, resistente com
identificacdo do produto, pacotes de 1kg.
Embalagem  secundaria: Sacos de
polipropileno reforgcados e lacrados com
fitas adesivas plastificadas, com
capacidade para no maximo 30kg. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses. Apresentar
certificado de Classificacdo e Graos.

Marca pré-aprovada: Chinés, Urbano,
Caldao.

Kg

R$ R$

4050 722 29.241.00

37.

FERMENTO BIOLOGICO: Caracteristicas
Técnicas: Seco, 100% natural. No rétulo
deve constar: “Fermento Bioldgico Seco”.
Embalagem primaria: Embalado em
envelopes aluminizados de 10g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Fleischmann.

Kg

R$
27 46,1
2

R$
1.245,24

38.

FERMENTO EM PO  QUIMICO:
Caracteristicas Técnicas: Formado de
substancias ou mistura de substancias
quimicas que, pela influéncia do calor e
/ou da umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir massas,
aumentando-lhes o volume e a
porosidade. No rétulo deve constar as
denominacgdes "Fermento Quimico".
Embalagem primaria: Potes de polietileno
resistente, com capacidade para 100g.
Data de fabricagcdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 06 meses.

Marca pré-aprovada: Royal, Dr. Oetker,
Dona Benta, Bolo bom.

Kg

R$
274 21,6
8

R$
5.940,32

39.

FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS:
Caracteristicas técnicas: flocos de milho
vitaminado, enriquecido com vitaminas e
ferro. Ingredientes: milho, acucar, amido
de milho, sal e aromatizante, vitaminas B1,
B2, B6, B12, C, Niacina, Ferro e Zinco.
Contém Gluten. Embalagem primaria:
Saco de polietileno, atoxico, transparente,

Kg

2100 R$ R$
29,8 62.685,00
5




com capacidade de 300 a 1000 gramas.
Embalagem Secundaria: Reembalados em
caixa de papeldao reforcado com 10 kg.
Data de fabricacdo: Maximo 45 dias. Data
de Validade: 12 meses.

Marca pré-aprovada: Nutressencial.

40.

GELATINA SABOR ABACAXI

Ingredientes: Acgucar cristal, gelatina em
po, sal refinado, acidulante (acido
fumarico), estabilizante (citrato de sodio),
aroma natural de abacaxi e corante
artificial.

Embalagem primaria: Sacos de polietileno
leitoso com bordas hermeticamente
fechados ou de papel branco,
acondicionado em caixas de papel cartao
fechada, devidamente identificados com
rétulo impresso de acordo com a
legislagao vigente, pacotes de 85 ou 500

g.

Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Nutrimental, Apti.

Kg

177

R$ R$
11,00 1.947,00

41.

GELATINA SABOR MORANGO:
Ingredientes: Agucar cristal, gelatina em
po, sal refinado, acidulante (acido
fumarico), estabilizante (citrato de sdédio),
aroma natural de morango e corante
artificial. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno leitoso com bordas
hermeticamente fechados ou de papel
branco, acondicionado em caixas de papel
cartao fechada, devidamente identificados
com rétulo impresso de acordo com a
legislagdo vigente, pacotes de 85 ou 500
g. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Nutrimental.

Kg

477

R$ R$
11,00 5.247,00

42.

GELATINA SABOR UVA

Ingredientes: Agucar cristal, gelatina em
po, sal refinado, acidulante (acido
fumarico), estabilizante (citrato de sdédio),
aroma natural de uva e corante artificial.

Embalagem primaria: Sacos de polietileno
leitoso com bordas hermeticamente
fechados ou de papel branco,

Kg

176

R$ R$
11,00 1.936,00



acondicionado em caixas de papel cartdo
fechada, devidamente identificados com
rotulo impresso de acordo com a
legislagdo vigente, pacotes de 85 ou 500

g.

Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Nutrimental, Apti.

43.

44.

GRANOLA: Caracteristicas  técnicas:
Isento de mofo, substdncias nocivas,
odores ou sabor diferentes da sua

composicdo normal. Ingredientes: aveia
em flocos, agucar mascavo, flocos de
milho, uva passa, coco ralado queimado,
aveia, flocos de arroz, Glucose, castanha
de caju, corante natural. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Granomel, Dona
magrinha.

LEITE CONDENSADO

Caracteristicas Técnicas: Leite integral,
agucar, leite em po integral e lactose.

Embalagem primaria:
hermética de 395gr.

embalagem

Prazo de validade: Minimo de 8 meses.

Marca pré-aprovada:
Piracanjuba, Tirol.

Nestlé, Itambé,

Kg

Unid.

R$
320 18,9

R$

640 4.10

R$
6.048,00

R$
2.624,00

45.

LEITE DE COCO

Caracteristicas técnicas: Leite de coco,
Estabilizante INS 460i, Espessante INS
466, Conservantes INS 211, INS 223 e
Acidulante INS 330.N&o contém gluten.
Embalagem: Vidro com
maxima 200ml

capacidade

Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 6 meses.

Marca pré-aprovada: Do vale, Ducoco,
Sococo.

R$
60 15,6

R$
936,00




46.

47.

MAIONESE

Caracteristicas técnicas:Agua, oleo
vegetal, ovos pasteurizados, amido
modificado, vinagre, agucar, sal, suco de
limao, acidulante acido latico, estabilizante
goma xantana, conservador acido sorbico,
sequestrante EDTA calcio dissddico,
corante paprica, aromatizante e
antioxidantes acido citrico, BHT e BHA.
Contétm Omega 3 e ndo tem gorduras
trans e gluten.

Embalagem: Frasco de plastico
transparente com no maximo 500gr.

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacao.

Marca pré-aprovada: Hellmann’s, Arisco,
Soya, Heinz, Liza, Salada.

MASSA DE PIZZA PRE-COZIDA

Caracteristicas Técnicas: Massa de pizza,
pré-assada, formulacdo basica farinha de
trigo, sal, acucar, fermento e ingredientes
para conservacdo, pesando de 180g a
220g.

Embalagem primaria: Embalagem plastica
atoxica, com identificacdo do fornecedor.

Prazo de validade: minimo de 10 dias.

Marca pré-aprovada: Massita, Rineli, La
nonna, Pavioli, Varigom.

Kg

Kg

565

250

R$
12,0
0

R$
6.780,00

R$
22,0

2% Rs

5.500,00

48.

MASSA ESPAGUETE: Caracteristicas
Técnicas: Tipo longo, contendo farinha de
trigo especial ou sémola de trigo com ferro
e acido folico e ovos, massa seca. Nao
devera apresentar  sujidade, bolor,
manchas ou fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente, atoxico, com
tabela de composigédo nutricional, pacotes
de 500g. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 10
meses.

Marca pré-aprovada: lIsabela, Renata,
Galo, Urbano, Ogliari, Bortoline.

Kg

3710

R$ R$
5,47 20.293,70

49.

MASSA PARAFUSO: Caracteristicas
Técnicas: Contendo farinha de trigo
especial ou sémola de trigo e ovos, massa

Kg

4900

R$ R$
5,47 26.803,00



50.

51.

seca. Nao devera apresentar sujidade,
bolor, manchas ou fragilidade a pressao
dos dedos. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente, atoxico, com
tabela de composi¢cédo nutricional, pacotes
de 500g. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 10
meses.

Marca pré-aprovada: Isabela, Renata,
Galo, Urbano, Ogliari, Bortoline.

MASSA ALFABETO: Caracteristicas
Técnicas: Contendo farinha de trigo
especial ou sémola de trigo e ovos, massa
seca, no formato de alfabeto. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, manchas ou
fragilidade & pressdo dos dedos.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoéxico, com tabela de
composig¢ao nutricional, pacotes de 500g.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Isabela, Renata,
Galo, Urbano, Ogliari, Bortoline.

MASSA PENNE

Caracteristicas Técnicas: Contendo farinha
de trigo especial ou sémola de trigo e
ovos, massa seca. Nao devera apresentar
sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a
pressao dos dedos.

Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, com tabela de
composigao nutricional, pacotes de 500g.

Embalagem  secundaria: Sacos de
polipropileno reforgcados e lacrados com
fitas adesivas plastificadas, com
capacidade para no maximo 10kg. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 05 meses.

Marca pré-aprovada: lIsabela, Renata,
Galo, Urbano, Ogliari, Bortoline.

Kg

Kg

720

100

R$
7,08

R$
5,60

R$
5.097,60

R$
560,00

52.

MILHO PARA PIPOCA: Caracteristicas
técnicas: classe amarela tipo I, grupo duro
isenta de matérias estranhas e impurezas.
Apresentar certificado do ministério de
agricultura. Embalagem primaria: sacos de
polietileno, transparente, atéxicos, pacotes
de 500g.

Kg

540

R$
3,83

R$
2.068,20



Marca pré-aprovada: Yoki, Sinha.

53.

MILHO EM CONSERVA

Caracteristicas técnicas: agua, milho, sal e
agucar. Nao contem gluten.

Embalagem: Peso liquido maximo 300g,
drenado de 200gr, considerando Kg do
produto drenado para entrega.

Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacao.

Marca pré-aprovada: Predilecta, Quero,
Smift, Oderich, Goias Verde, Fugini.

Kg

525

R$ R$
9,90 5.197,50

54.

MISTURA PARA PREPARO DE BASE
PARA MOLHO DE TOMATE: Ingredientes:
amido, acgucar, vegetais desidratados
(tomate e beterraba), sal, maltodextrina,
farinha de trigo rica com ferro e acido
folico, gordura vegetal e aromatizantes.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
leitoso, atdxico, pacotes de 500g.

Marca pré-aprovada: Nutrimental.

Kg

1100

R$ R$
8,40  9.240,00

55.

MISTURA PARA PREPARO DE CAFE
COM LEITE: Caracteristicas Técnicas:
Composto lacteo com agucar e
maltodextrina, sabor café, instantaneo,
enriquecido com vitaminas A, C, D e Ferro.
Ingredientes: agucar, leite em pd integral,
leite em p6 desnatado, soro de leite em po,
flocos finos de cereais (trigo, cevada e
aveia), maltodextrina, café soluvel em pé,
cacau, sal, espessantes e complexo
vitaminico (vitaminas A, C, D, Fe e Zn).
Rendimento: 5 litros por kg. Embalagem
primaria: Filme de poliéster, metalizado,
laminado, vedado, pacotes de 1kg. Data
de fabricagcado: Maximo de 45 dias. Data de
validade: Minimo de 12 meses.

Marca pré-aprovada: Nutrimental.

Kg

1105

R$

15,6 4723800

0

56.

OLEO DE SOJA: Caracteristicas
Técnicas: Oleo de soja refinado, 100%
natural. Nao deve apresentar lata fragil,
ferrugem, mistura de outros 6leos e cheiro
forte. Embalagem primaria: Garrafas
plasticas ou latas de flandres contendo
900ml, n&o apresentando ferrugem,
amassamento, vazamento e abaulamento.

Unid.

7281

R$ R$
3,01  21.915,81



Marca pré-aprovada: Soya, Coamo, Liza.

57.

OREGANO

Caracteristicas Técnicas: Especiaria, de
cor esverdeado, cheiro caracteristico,
utilizado como tempero, embalagem
contendo identificagdo do produto, data de
fabricacdo e prazo de validade
Embalagem: Plastica com capacidade
maxima de 100g.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$
12 29,5

R$
354,00

58.

PESSEGO EM CALDA

Caracteristicas técnicas: Péssegos, agua,
e edulcorantes INS 954 e INS 952.
Embalagem: Lata metalica com
capacidade maxima 500g de peso
drenado, com tampa metalica,
considerando Kg do produto drenado para
entrega. Data de fabricagcdo: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 6
meses. Obs: Quantidade referente ao peso
drenado.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$
105 14,9

R$
1.564,50

59.

PIMENTA DO REINO PRETA MOIDA

Caracteristicas Técnicas: Pimenta do reino
preta, produto natural em pod, para uso em
carneos como fermentados, embutidos,
cozidos, maturados (salame, presunto,
linguica, apresuntado, outros). Dados de
identificacdo do produto e marca do
fabricante.

Data de fabricagao: Maximo 30 dias
Data de valida: Minimo de 12 meses,
Embalagem: até 100gr.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$
4 249

R$ 99,60

60.

POLVILHO: Caracteristicas Técnicas:
Deve apresentar cor e consisténcia
caracteristicas, isento de bolores, fungos,
pelotas de cor escura ou esverdeadas.
Isento de matéria terrosa. Embalagem
primaria: Sacos de polietileno

Kg

235 R$
5,99

R$
1.407,65




transparente, atoxico, pacotes de 1kg.

Marca pré-aprovada: Da terra.

61.

PUDIM COoM LEITE SABORES
VARIADOS: Ingredientes: Acucar refinado,
leite em pd, amido de milho, gordura
vegetal, sal refinado, corante e aroma
natural de baunilha. Embalagem primaria:
Sacos de polietileno leitoso, atoxico,
resistente, ou sacos de poliéster
metalizado + polietileno, resistente,
pacotes de 1 kg. Embalagem secundaria:
Caixa de papelao reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas
com fita adesiva plastificada, identificada
com o nome do fabricante, com
capacidade para até 20kg. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Nutrimental.

Kg

475

R$
7,83

R$
3.719,25

62.

SAL: Caracteristicas  técnicas: Sal
Refinado lodado. N&o deve apresentar
sujidades e misturas inadequadas.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 1kg.

Marca pré-aprovada: Cisne, Zizo, Diana.

Kg

3893

R$
1,07

R$
4.165,51

63.

SALSICHA ENLATADA: Caracteristicas
técnicas: Produto obtido da emulsdo de
carnes, embutidas em ftripa artificial, na
forma de gomos, cozida, defumada,
depilada e embaladas em um recipiente
metalico. Deve apresentar elementos
inteiros de tamanho uniforme, em
salmoura. Ingredientes: Carne bovina,
carne suina, toucinho, proteina vegetal,
amido, glicose, especiarias, conservantes,
estabilizante e antioxidante. Embalagem
primaria: Latas redondas de folhas de
flandres, com peso drenado de 500 a
850g, considerando Kg do produto
drenado para entrega.

Marca pré-aprovada: Oderich.

Kg

540

R$
10,7

R$
5.778,00

64.

SEMENTE DE LINHACA: Caracteristicas
técnicas: Semente de linho 100% natural,
graos integros, contendo proteinas, sais
minerais, gordura, carboidratos.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
leitoso com bordas hermeticamente
fechados, devidamente identificados com
rétulo impresso de acordo com a

Kg

73

R$
25,1

R$
1.838,14




legislacdo vigente, pacotes de 200g a
500g.

Marca pré-aprovada: Jasmine, Vitao.

SUCO ADOGADO VARIOS SABORES

Caracteristicas Técnicas: Preparo solido
para refresco sabores variados contendo
acucar, polpa de fruta desidratada,
vitaminas, acidulantes,aromatizantes,

65. edulcorantes artificiais, e espessantes. Kg 323 1%:30 R$
0 5.814,00
Embalagem: Pacote de até 50gr
Data de validade: Minimo de 6 meses da
data de fabricacao.
Marca pré-aprovada:
SUCO NECTAR DE FRUTA DIVERSOS
SABORES
Caracteristicas técnicas: Suco pronto para
66 beber tipo néctar embalagem Tetra Pak, L 2090 R$ R$
" embalagem de 1 Litro. Sabores diversos. 6,90 48.921,00
Prazo de validade: minimo 6 meses.
Marca pré-aprovada:
VINAGRE: Caracteristicas técnicas:
Vinagre de alcool. Embalagem primaria:
67 Embalagem plastica tipo PET, volume de L 1219 R$ R$
" 900 ml a 1 litro. 1,23 | 1.499,37
Marca pré-aprovada: Chemin, Heinig
GRUPO 2 - ALIMENTOS ESPECIAIS
- . . UNIT  TOTAL
ltem  Descricao Unidade | Quantidade (R$) (R$)
68. ACHOCOLATADO DIETETICO: Kg 13 R$ R$
Caracteristicas Técnicas: Achocolatado 50,0 650,52
dietético, sem adigdo de agucar e que nao 4

contenha aspartame. Embalagem primaria:
Potes de polietileno atdxico, resistente,
embalagem de 200 a 220g. Embalagem
secundaria: Caixa de papelao resistente,
com abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome do
fabricante. Data de fabricacdo: Maximo de
45 dias. Data de validade: Minimo de 10




meses.

Marca pré-aprovada: New Choco, Gold.

69.

ADOCANTE DIETETICO LiQuIDO:
Caracteristicas Técnicas: Adocante
dietético liquido. Embalagem primaria:
Frascos de polietileno resistente, com
capacidade para até 100 ml. Embalagem
secundaria: Caixa de papelao resistente,
com abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome do
fabricante. Data de fabricacdo: Maximo 30
dias. Prazo de validade: Minimo 10 meses.

Marca pré-aprovada: Zero cal, Magro,
Adocyl, Finn.

R$

69 37 11

R$
2.560,59

70.

BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEM:
Ingredientes: Pode conter polvilho, fécula
de batata, farinha de arroz, ovos, gordura
vegetal ndo hidrogenada, amido de milho
modificado, dextrose, sal iodado, levedura,
espessante, emulsionante, levedantes,
aromatizante natural. NAO CONTEM
GLUTEN. Embalagem priméria: Sacos de
polietileno, atéxico, resistente, pacotes de
200g a 800g. Data de fabricagao: Maximo
de 30 dias. Data de validade: Minimo de
06 meses.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$
115 16,0

R$
1.842,30

71.

BISCOITO SEM GLUTEM, SEM LEITE E
SEM OVO: Ingredientes: Pode conter
polvilho, fécula de batata, farinha de arroz,
gordura vegetal ndo hidrogenada, amido
de milho modificado, dextrose, sal iodado,
levedura, espessante, emulsionante,
levedantes, aromatizante natural. NAO
CONTEM GLUTEN. Embalagem priméria:
Sacos de polietileno, atdxico, resistente,
pacotes de 100g a 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$
70 39,7

R$
2.779,70

72.

GELATINA DIET: Ingredientes: P6 para
preparo de gelatina, isento de acgucares,
aroma natural de morango e corante
artificial. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno leitoso com bordas
hermeticamente fechados ou de papel
branco, acondicionado em caixas de papel
cartido fechada, devidamente identificados

Kg

147,
50

R$
147,50




com roétulo impresso de acordo com a
legislacao vigente, pacotes de 10 a 20g.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Dr, Oetker, Royal.

73.

GELEIA DE FRUTAS DIET: Ingredientes:
Polpa de frutas, edulcorante natural
sorbitol, gelificante pectina, acidulante
acido citrico, conservante sorbato de
potassio, edulcorantes artificiais. NAO
CONTEM GLUTEN. Embalagem primaria:
Potes de polietileno resistente ou vidro,
com tampa hermeticamente fechada com
lacre de protecdo. Peso liquido de 200 a
400g. Data de fabricacdo: Maximo de 30
dias. Prazo de validade: Minimo de 12
meses.

Marca pré-aprovada:

Kg

R$
43 88,7

3.815,39

74.

MACARRAO DE ARROZ SEM OVOS:
Ingredientes: Farinha de arroz, corantes
naturais curcuma e urucum e
emulsificante. Nao Contém  Glaten.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, com tabela de
composicao nutricional, pacotes de 500g.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 12 meses.

Marca pré-aprovada: Urbano.

Kg

R$
170 12,7
3

R$
2.164,10

75.

MISTURA PARA BOLO SEM GLUTEM E
SEM LACTOSE: Ingredientes: Acucar,
farinha de arroz, cacau, proteina isolada
de soja, emulsificantes, fermentos,
espessantes. Nao Contém  Gluten.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno,
atéxico, com tabela de composicao
nutricional, pacotes de 300 a 500g. Data
de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Prazo
de validade: Minimo de 12 meses.

Marca pré-aprovada:

GRUPO 3 - PAES

Kg

R$
60 29,5

1.770,00

Item

Descricéo

Unidade Quantidade

UNIT
(R$)

TOTAL
(RS)

76.

PAO DE CACHORRO QUENTE:
Caracteristicas  técnicas: Pao para
cachorro quente com 50g. Deve conter:

Kg

6170 R$

10,1
2

R$
62.440,40




farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, agua, sal, fermento biolégico,
gordura vegetal, lecitina de soja e agucar,
nao deve conter reforcador. Embalagem
primaria: Embalagem plastica, com
identificagdo do fornecedor, tipo de pao,
data de fabricagdo e validade, embalagem
com 10 unidades. Data de fabricagao:
Maximo de 01 dia. Prazo de validade:
Minimo de 04 dias da data de fabricagao.
Apresentar Laudo de Anadlise de
laboratério Oficial (junto as amostras).

77.

PAO DE CACHORRO QUENTE
INTEGRAL: Caracteristicas técnicas: Pao
para cachorro quente com 50g. Deve
conter: farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, fibra de trigo ou farelo
de trigo, agua, sal, fermento bioldgico,
gordura vegetal, lecitina de soja e agucar,
ndo deve conter reforcador. Embalagem
primaria. Embalagem plastica, com
identificacdo do fornecedor, tipo de pao,
data de fabricag&o e validade, embalagem
com 10 unidades. Data de fabricagao:
Maximo de 01 dia. Prazo de validade:
Minimo de 04 dias da data de fabricacao.
Apresentar Laudo de Andlise de
laboratdrio Oficial (junto as amostras).

R$
12,5
2

R$

Kg 3100 38.812,00

78.

PAO DE SANDUICHE: Caracteristicas
técnicas: Pao de forma fatiado. Deve
conter: farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico, agua, sal, fermento
bioldgico, gordura vegetal, lecitina de soja
e acucar, nao deve conter reforgador.
Embalagem primaria: Embalagem plastica,
com identificagdo do fornecedor, tipo de
pao, data de fabricacdo e validade,
embalagem com 500g. Data de fabricacao:
Maximo de 01 dia. Prazo de validade:
Minimo de 04 dias da data de fabricacao.
Apresentar Laudo de Anadlise de
laboratorio Oficial (junto as amostras).

R$
10,3
7

R$

Kg 5270 54.649.90

79.

PAO DOCE: Caracteristicas técnicas: Pao
doce com farofa, unidades de 50g. Deve
conter: farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, agua, sal, fermento
biolégico, gordura vegetal, lecitina de soja
e acgucar, ndao deve conter reforcador.
Embalagem primaria: Embalagem plastica,
com identificacdo do fornecedor, tipo de
pao, data de fabricacdo e validade,
embalagem com 10 unidades. Data de
fabricacao: Maximo de 01 dia. Prazo de
validade: Minimo de 04 dias da data de
fabricacdo. Apresentar Laudo de Analise

Kg 5200 R$ R$
10,9 56.992,00
6



de laboratério Oficial (junto as amostras).

80.

PAO FRANCES/CERVEJINHA

Caracteristicas Técnicas: Produto
preparado com farinha de trigo, sal e
agua, caracteristico por apresentar casca
crocante de cor uniforme, castanho
dourado e miolo de cor branco-creme, de
textura e granulagao

fina e uniforme tamanho maximo 60g.

Embalagem primaria: Embalagem plastica,
com identificacdo do fornecedor, tipo de
pao, data de fabricagdo e validade,
embalagem com maximo 10 unidades.

Kg 3830

R$ R$
9,95 38.108,50



GRUPO 4 - CARNES E MARGARINA

Item

Descricao

UNIT
(RS)

TOTAL

Unidade Quantidade (R$)

81.

ALMONDEGA BOVINA CONGELADA
(15G): Caracteristicas Técnicas: Carne
bovina, agua, gordura bovina, cebola,
aroma natural, proteina de soja, farinha de
rosca, sal, proteina animal de colageno,
alho, salsa, estabilizante tripolifosfato de
sodio (estabilizante E451i), antioxidante
eritorbato de soédio (antioxidante E316).
Cada unidade deve pesar 15 gramas.
CONTEM GLUTEN. Toda matéria prima
utilizada na elaboragdo do produto deve
ser de qualidade comprovadamente
alimentar e os produtos de origem animal
utilizados deverdo ter Certificado de
Inspegao Estadual ou Federal.
Embalagem Primaria: Embalagem em
sacos plasticos de polietileno, contendo
até 2 kg. INFORMACOES
NUTRICIONAIS: Proteina: minimo 14%;
Gordura: maximo 9%; Sadio: Maximo
270mg em 100g. Data de validade: Minimo
de 4 meses.

ARMAZENAMENTO: Armazenar e
conservar a temperatura de até —12°C ou
mais frio. Embalagem  Secundaria:
Embalagem secundaria do produto devera
ser em caixa de papelao reforgado,
adequado ao empilhamento recomendado,
resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Caixas com até 4 kg.

Marca pré-aprovada: JBS.

R$
14,6
5

R$

Kg 2200 32.230,00

82.

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA:
Caracteristicas Técnicas: Acém (agulha)
moido, de Segunda, sem osso, limpa, sem
nervos, tenddes e aponevroses,
homogeneizada. Deve ter Certificado de
Inspecéo Estadual ou Federal.
Embalagem primaria: Embalada a vacuo,
em embalagem tipo crayovac, pacotes de
1 Kg, devidamente identificadas com rétulo
impresso de acordo com a Legislacédo
vigente. Data de fabricacdo: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06
meses.

R$ R$
15,3  206.245,8
8 0

Kg 13410

83.

CARNE BOVINA SEM OSSO EM CUBOS
CONGELADA: Caracteristicas Técnicas:

Kg 12800 R$ R$

17,6  225.536,0




Carne tipo bovina cortada em formato de
cubos uniformes provenientes de cortes de
segunda (acém), contendo no maximo
10% de gordura, isentos de ossos, peles,
aponevroses, cartilagensnervos e tenddes.
Carne de cor vermelho - cereja. Elastica,
firme e com odor caracteristico. Deve ter
Certificado de Inspe¢ao Estadual ou
Federal. Embalagem: Embalada a vacuo,
em embalagem tipo crayovac, pacotes de
1 kg, peca inteira, devidamente
identificadas com rotulo impresso de
acordo com a Legislagao vigente. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses.

84.

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM
0SSO (COXAO MOLE - BIFE)

Caracteristicas Técnicas: Peca de carne
bovina fatiada em bife com no maximo
1cm de espessura, sem 0sso, sem sebo,
percentual de tecido adiposo maximo
admitido de 15% por kg de bife, sem
cartilagens, nervos, tenddes e
aponevroses. Carne de cor vermelho -
cereja. Elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de
Inspecao Estadual ou Federal.

Embalagem: Embalada a vacuo, em
embalagem tipo crayovac, pacotes de 1
kg, peca inteira, devidamente identificadas
com rotulo impresso de acordo com a
Legislagao vigente.

Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 6 meses.

R$
Kg 1630 26,9
0

R$
43.847,00

85.

CARNE IN NATURA EM ISCAS
CONGELADA (1QF) (PALETA):
Caracteristicas Técnicas: Carne bovina
paleta. Os cortes porcionados devem ser
congelados individualmente -
INDIVIDUALLY QUICK FROZEN - (IQF).
Toda matéria prima utilizada na elaboragao
do produto deve ser de qualidade
comprovadamente alimentar e os produtos
de origem animal utilizados deverao ter
Certificado de Inspecdo Estadual ou
Federal. Processo: Refile, equalizacdo e
congelamento da pega. Com a pega ainda
congelada, corta-se em cubos/iscas com
equipamento apropriado e sao
encaminhados para o tunel de
congelamento com tecnologia IQF para
congelamento  individual. Embalagem
Primaria: Embalagem em sacos plasticos

Kg 2200 RS RS
20,1  44.286,00
3




de polietieno de baixa densidade com
pigmentagdo azul, contendo etiqueta
primaria com rotulagem de acordo com
legislacdo vigente (RDC 360), aprovada
para contato direto com alimentos, de
acordo com a resolucdo 105/99 da
ANVISA, com selagem a quente na base e
na boca, sem perfuragdes ou vazamentos.
Pacotes com até 2 kg. INFORMACOES
NUTRICIONAIS: Proteina: minimo 17%;
Data de validade: Minimo de 12 meses.
ARMAZENAMENTO: Armazenar e
conservar a temperatura de até —12°C ou
mais frio. Embalagem  Secundaria:
Embalagem secundaria do produto devera
ser em caixa de papeldao reforcado,
adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada com fita adesiva, resistente a
danos durante o transporte ou
armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Caixas com até 12

kg.

Marca pré-aprovada: JBS.

86.

CORTES CONGELADOS DE FRANGO
(COXA E SOBRECOXA SEM O0SSO):
Caracteristicas Técnicas: Cortes de frango
(coxa e sobrecoxa) sem o0sso, pesando
entre 150 a 250 gramas cada unidade,
sem tempero. Deve ter Certificado de
Inspecéao Estadual ou Federal.
Embalagem primaria: Saco de polietileno
com capacidade para 1000 a 1500 gramas
cada embalagem, fechado por solda
térmica, devidamente rotulado de acordo
com a Legislacédo. Embalagem
Secundaria: Saco de polietileno atéxico
resistente com rotulagem constando o
peso total que sera entregue em cada
localidade. Data de fabricacdo: Maximo de
45 dias. Data de validade: Minimo de 06
meses.

Marca pré-aprovada: Macedo, Lar,
Agroveneto.

87.

FIGADO BOVINO: Caracteristicas
Técnicas: Peca de figado. Deve ter
Certificado de Inspe¢dao Estadual ou
Federal. Embalagem Primaria: Embalada
a vacuo, em embalagem tipo crayovac,
pacotes de 1 Kg, peca inteira,
devidamente identificados com rotulos
impresso de acordo com a Legislacédo
vigente. Data de fabricagdo: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06

R$ R$
Kg 19580 164.472,0
8,40 0
Kg 1040 RS RS

9,96 10.358,40




meses.

88.

MORTADELA FATIADA

Caracteristicas Técnicas: mortadela
fatiada uniforme, embalado a vacuo,
apresentando cheiro, aspecto e gosto
caracteristico.

Embalagem: Pacote com maximo 300g

Data validade: Minimo de 02 meses da
data de fabricacao.

Marca pré-aprovada:

Kg

500

R$ R$
11,00  5.500,00

89.

PEITO DE FRANGO SEM PELE E SEM
OSSO CONGELADO: Caracteristicas
Técnicas: Peito de frango sem pele e sem
0sso, apresentar consisténcia firme nao
amolecida, odor e cor caracteristicos,
pesando entre 150 a 250 gramas cada
unidade, sem tempero. Deve ter certificado
de Inspegcdo Estadual ou Federal.
Embalagem Primaria: Saco de polietileno
atoxico  resistente  com  rotulagem
constando os dados de identificagdo do
produto  segundo legislagéao, com
capacidade para 1000 a 1500 gramas
cada embalagem, fechado por solda
térmica. Embalagem Secundaria: Saco de
polietileno  atéxico  resistente  com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade. Data de
fabricacdo: Maximo de 45 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses.

Marca pré-aprovada:
Agroveneto, Aurora.

Macedo, Lair,

Kg

17310

R$
162.540,9
0

R$
9,39

90.

PRESUNTO COZIDO SEM CAPA DE
GORDURA FATIADO

Caracteristicas Técnicas: Presunto cozido
de suino magro, obtido de pernil ou outra
parte de suino sadio, com aspecto, cheiro,
cor e sabor proprio, isento de sujidades,
parasitas e larvas.

Embalagem: Pacote plastico transparente
com maximo 300g.

Devendo conter numero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e
carimbo de inspecao do SIF.

Data validade: Minimo de 02 meses da

Kg

1170

R$ R$
22,5 26.325,00
0




data de fabricagao.

Marca pré-aprovada:

91.

92.

SALSICHA A VACUO: Caracteristicas
técnicas: Produto obtido da emulsdo de
carnes, embutidas em ftripa artificial, na
forma de gomos, deve apresentar
elementos inteiros de tamanho uniforme.
Devera ser resfriada a uma temperatura
de 4°C, encontrar-se embalada, rotulada,
com carimbo do SIF, entrega no maximo 5
dias apds a fabricagdo, onde devera ser
efetuada com carro equipado com camara
frigorifica preferencialmente, sendo que a
temperatura do mesmo devera ser de 4° a
6°C no ato do recebimento, se tratando de
fornecedores locais, 0 mesmo devera
entregar o produto em caixas térmicas que
garantam a qualidade higiénico-sanitaria
do mesmo. Ingredientes: Carne bovina,
carne suina, toucinho, proteina vegetal,
amido, glicose, especiarias, conservantes,
estabilizante e antioxidante. Embalagem
primaria: Embalagens a vacuo com peso
maximo 1kg. Data de Validade: Minimo 1
més.

Marca pré-aprovada: Perdigdo, Sadia,
Aurora, Seara.

MARGARINA: Caracteristica Técnicas:
Deve conter Oleos vegetais liquidos e
interesterificados, agua, sal, leite em pé
desnatado e/ou soro de leite em po,
contendo no minimo 65% de lipidios,
vitamina A, creme vegetal de consisténcia
cremosa e zero gordura trans. Deve ter
registro no Ministério da Agricultura/ SIF/
DIPOA. Embalagem primaria: Potes de
polietileno resistente, com tabela de
composigao nutricional, embalagens de
500g.

Marca pré-aprovada: Delicia.

GRUPO 5- PRODUTOS LACTEOS

Kg

Kg

1885

2436

R$ R$
6,99 13.176,15

R$ R$
9,23 22.484,28

- . . UNIT  TOTAL
ltem  Descricao Unidade Quantidade (R$) (R$)
93. BEBIDA LACTEA: Caracteristicas L 13670 R$ R$

Técnicas: produto obtido a partir de leite
ou leite reconstituido e/ou derivados de
leite, reconstituidos ou nao, fermentado ou
ndo, com ou sem adicdo de outros

2,39 32.671,30



ingredientes, onde a base lactea
represente pelo menos 51% do total de
ingredientes do produto. Sabores: coco e
morango. Deve ter Certificado de Inspecao
Federal ou Estadual. Embalagem primaria:
Sacos de polietileno leitoso com bordas
hermeticamente fechados, com
identificacdo: data de fabricacdo e de
validade, embalagens de 900ml a 1 litro.
Prazo de validade: Minimo de 05 dias.

94.

Marca pré-aprovada: Tirol, Holandés,
Terra Viva.
LEITE PASTEURIZADO E

HOMOGENEIZADO - CLASSIFICACAO
“C”: Caracteristicas Técnicas: Leite
pasteurizado homogeneizado, processado
em usina de Dbeneficiamento com
fiscalizacao permanente, devendo conter
no minimo 2% de gordura. Deve ter
Certificado de Inspecdo Federal ou
Estadual. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno leitoso com bordas
hermeticamente fechados, com
identificacdo: data de fabricacdo e de
validade, embalagens de 1 litro. Prazo de
validade: Minimo de 05 dias.

Marca pré-aprovada: Holandés,

Terra Viva.

Tirol,

R$
238.357,0
0

R$

L 100150 238

95.

QUEIJO MUSSARELA FATIADO:
Caracteristicas Técnicas: Queijo fatiado
uniforme, interfolhado, embalado a vacuo,
apresentando cheiro, aspecto e gosto
caracteristico. Embalagem: Pacote
plastico transparente com maximo 500g.
Devendo conter numero do registro no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e
carimbo de inspecdo do SIF. Data
validade: Minimo de 02 meses da data de
fabricagao.

Marca pré-aprovada: Tirol, Holandés.

GRUPO 6 — LEITES E FORMULAS INFANTIS

Item

Descricao

Kg R$
19,2

6

R$

2590 49.883.40

UNIT
(R$)

TOTAL

Unidade Quantidade (R$)

96.

LEITE DE SOJA: Caracteristicas
Técnicas: Leite de soja em po integral e
instantaneo, sem lactose, sem sabor,

Kg 450 R$ R$
50,8 22.887,00

6




enriquecido com vitaminas, minerais e
calcio. Sem colesterol, produto natural,
100% vegetal. Embalagem primaria:
atdxica, resistente e com peso de 300 a
500g. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagcdo vigente. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 12 meses.

Marca pré-aprovada: Soymilk, Supra Soy.

LEITE EM PO INTEGRAL
INSTANTANEO: Caracteristicas técnicas:
Produto obtido por desidratagao do leite de
vaca integral e apto ao consumo humano,
mediante processos tecnoldgicos
adequados. O produto ao ser reconstituido
conforme indicagdo na rotulagem devera
satisfazer aos padrdes de leite integral,
com quantidade de gorduras padronizada

R$

97. em 30%. Constar registro no SIF/DIPOA. Kg 1410 17,7 o5 OR6$9 80
NAO CONTEM GLUTEN. Embalagem 8 T
primaria: Pacote aluminizado. Peso liquido
de 500 a 1000g. Diluicdo e Rendimento
aproximado por pacote de 1 kg: diluicdo =
10 litros e rendimento = 55 por¢des de 200
ml.

Marca pré-aprovada: Piracanjuba,
Componesa.

98. LEITE EM PO SEMI DESNATADO Kg 1270 R$ R$

INSTANTANEO 29,9 37.973,00
0

Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
por desidratagdo do leite de vaca e apto
ao consumo humano, mediante processos
tecnoldgicos adequados. O produto ao ser
reconstituido conforme indicacédo na
rotulagem devera satisfazer aos padrdes
de leite semidesnatado, com quantidade
de gorduras padronizada em até 15%.
Constar registro no SIF/DIPOA. NAO
CONTEM GLUTEN.

Embalagem primaria: Pacote aluminizado
ou Lata. Peso liquido de 500 a 1000g.

Diluicdo e Rendimento aproximado por
pacote de 1kg: diluicdo = 10 litros e
rendimento = 55 porgdes de 200 ml.

Data de fabricagcdo: Maximo de 30 dias.

Prazo de validade: Minimo de 10 meses.



Marca pré-aprovada: Gldéria, Itambé,
Camponesa.

99.

LEITE INTEGRAL - LONGA VIDA

Caracteristicas Técnicas: Leite integral
processado em usina de beneficiamento
através do sistema Ultra High Temperature
(UHT) com fiscalizacdo permanente. O
produto deve conter no minimo 3% de
gordura, cor branca interior e sabor
caracteristico.

Embalagem primaria: Acondicionada em
embalagem Tetra Brik Aseptic de 1 litro.
Devera trazer informagdes gerais, data de
fabricacdo e validade bem visiveis e
claras.

Data de fabricagao: Maximo de 15 dias.
Data de validade: Minimo de 120 dias.

Marca pré-aprovada: Tirol, Piracanjuba,
Parmalat, Elegé, Terra viva.

100.

LEITE UHT SEMI DESNATADO LONGA
VIDA: Caracteristicas Técnicas: Leite
semidesnatado processado em usina de
beneficiamento através do sistema Ultra
High Temperature (UHT) com fiscalizagao
permanente. O produto deve conter o teor
de gordura entre 0,6 e 2,9%, cor branca
interior e sabor caracteristico. Embalagem
primaria: Acondicionada em embalagem
Tetra Brik Aseptic de 1 litro. Devera trazer
informacdes gerais, data de fabricacdo e
validade bem visiveis e claras. Data de
fabricacdo: Maximo de 15 dias. Data de
validade: Minimo de 120 dias.

Marca pré-aprovada: Tirol, Piracanjuba,
Parmalat, Elegé, Terra viva.

101.

LEITE UHT ZERO LACTOSE:
Caracteristicas técnicas: Produto obtido a
partir do leite de vaca, com lactose
hidrolizada, proprio para dietas com
restricado de lactose. Embalagem primaria:
Tetra Brik Aseptic, capacidade de 1000ml.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Tirol, Piracanjuba.

102.

FORMULA INFANTIL DE PARTIDA DE 0
A 6 MESES: Caracteristicas Técnicas:

Kg

RS$ RS$
14424 590 41.829.60
R$ R$
350 227 79450
RS$ RS$
2300 430 9.890,00
1284 R$ R$
44.8




Férmula infantii a base de proteinas
lacteas, em po6, enriquecida com ferro,
isenta de sacarose, indicado para
lactentes desde o nascimento até o 6° més
de vida, com predominancia de proteinas
do soro do leite em relacdo a caseina.
Atende todas as recomendacbes do
Codex Alimentarius FAO/OMS e da
Portaria MS n°977/1998. Embalagem
primaria: A embalagem primaria do
produto devera apresentar a frase “VENDA
PROIBIDA” e preferencialmente ser isenta
de cbédigo de Dbarras. Lata com
aproximadamente 400g. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Danone (Milupa 1),
Nestlé (Nestogeno 1).

5 57.587,40

103.

104.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO
DE 6 A 12 MESES: Caracteristicas
Técnicas: Formula infantii a base de
proteinas lacteas, em po, enriquecida com
ferro, isenta de sacarose, indicado para
criancas a partir do 6° més de vida, com
predominancia de caseina em relacdo as
proteinas do soro do leite. Atende todas as
recomendacdes do Codex Alimentarius.
Embalagem primaria: A embalagem
primaria do produto devera apresentar a
frase “VENDA PROIBIDA” e
preferencialmente ser isenta de cédigo de
barras. Lata com aproximadamente 400g.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Danone (Milupa 2),
Nestlé (Nestogeno 2).

FORMULA INFANTIL A BASE DE SOJA:
Férmula infantil para lactentes de 0 a 6
meses, a base de proteina isolada de soja,
com ferro, enriquecida com L-metionina,
como fonte de carboidrato 100%
maltodextrina, acrescida de vitaminas,
minerais e outros  oligoelementos.
Embalagem primaria: Lata com
aproximadamente  400g. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Danone (Aptamil
Soja 1), Nestlé (Nan Soy).

Kg

Kg

R$ R$
4532 40,8 184.996,2
2 4

R$
430 75,9
6

R$
32.662,80

105.

FORMULA INFANTIL A BASE DE SOJA:
Férmula infantil para lactentes de 6 a 12
meses, a base de proteina isolada de soja,
com ferro, enriquecida com L-metionina,
como fonte de carboidrato 100%

Kg

2230 R$ R$
72,7 162.254,8
6 0




maltodextrina, acrescida de vitaminas,
minerais e outros  oligoelementos.
Embalagem primaria: Lata com
aproximadamente 400g. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Danone (Aptamil
Soja 2), Nestlé (Nan Soy).

GRUPO 7 — HORTIFRUTIGRANJEIRO

Item

Descricao

Unidade

Quantidade

UNIT  TOTAL
(R$) (R

106.

107.

ABACAXI PEROLA: Caracteristicas
técnicas: Tamanho médio, pesando 1000 a
1400 gramas a unidade. Frutos perfeitos,
sdos, maduros, isentos de danos
mecanicos, sem pragas ou doencgas.
Embalagem: Saco de polietileno atoxico
resistente com rotulagem constando o peso
total que sera entregue em cada
localidade.

BANANA BRANCA IN NATURA:
Caracteristicas Técnicas: Grupo Il, Tipo
Especial. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloracao
propria, livres de danos mecanicos e
fisiologicos, pragas e doencgas e estarem
em perfeitas condi¢cdes de conservagao e
maturagao. Embalagem: Saco de
polietileno atéxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Unid.

Kg

1422

4950

R$ R$
4,04 5.744,88

R$ R$
2,92 14.454,00

108.

MAGA: Caracteristicas Técnicas: Grupo
Rajada, classe de 70 a 80 mm, Tipo ou
Categoria 2 (dois). Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloracao
propria, livres de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condicbes de conservagcdo e
maturacao. Embalagem: Saco de
polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg

4470

R$ R$
4,99 22.305,30

109.

MAMAO: Caracteristicas Técnicas:
Tamanho médio, pesando entre 1000 e
1500g a unidade. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,



estarem fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloracao
propria, livres de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condicbes de conservagcdo e
maturagao. Embalagem: Saco de
polietileno atéxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg

2850

R$
4,19

R$
11.941,50

110.

MELANCIA: Caracteristicas Técnicas:
Tamanho meédio, pesando entre 9 e 12 Kg
a unidade. Frutos perfeitos, sdos e isentos
de danos mecanicos, pragas ou doencgas,
maturagdo ao ponto apropriado para
consumo. Embalagem: Saco de polietileno
atoxico resistente com rotulagem
constando o peso total que sera entregue
em cada localidade.

Kg

4160

R$
1,29

R$
5.366,40

111.

112,

PERA: Caracteristicas Técnicas: Tamanho
médio, pesando entre 150 a 200 gramas a
unidade. Devem apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias,
com coloracdo prépria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e
estarem em perfeitas condicoes de
conservacdo e maturacdo. Embalagem:
Saco de polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

PESSEGO: Caracteristicas  Técnicas:
Tamanho médio. Frutos perfeitos, devendo
ser bem desenvolvido, com polpa firme e
intacta, sdos e isentos de danos
mecanicos, pragas ou doengas, maturagéo
ao ponto apropriado para consumo.
Embalagem: Saco de polietileno atdxico
resistente com rotulagem constando o peso
total que sera entreqgue em cada
localidade.

Kg

Kg

3450

3200

R$
7,99

R$
4,95

R$
27.565,50

R$
15.840,00

113.

ALHO IN NATURA: Caracteristicas
Técnicas: Tipo Especial, Classe 3 ou 4.
Devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidos, inteiros,
sadios e isentos de substancias nocivas a
saude. Embalagem: Saco de polietileno
atoxico resistente, embalagens com 500g.

Kg

245

R$
13,4

R$
3.305,05

114.

BATATA INGLESA IN NATURA:
Caracteristicas Técnicas: Escovada, Grupo
| e ll, Classe 2, Tipo Especial (de 45 a 85

Kg

3724

R$
2,79

R$
10.389,96



mm de diametro transversal), pesando
entre 100 e 200gramas a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloracdo propria,
livres de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas, doencas e estarem em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturacao.
Embalagem: Saco de polietileno atéxico
resistente com rotulagem constando o peso
total que sera entreqgue em cada
localidade.

115.

CEBOLA DE CABECA: Caracteristicas
Técnicas: Classe média (4), Tipo Especial
(70 a 90 mm de didmetro transversal),
pesando entre 100 a 200 gramas a
unidade. Devem apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias,
com coloragdo prépria, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas, doengas e
estarem em perfeitas condi¢cdes de
conservacdo e maturagdo. Embalagem:
Saco de polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg

2726

R$
2,38

R$
6.487,88

116.

117.

CENOURA IN NATURA: Caracteristicas
Técnicas: Classe média, tipo especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade.
Composicao das raizes de 12 a 17 cm de
comprimento e 2.5 cm de didmetro. Deve
apresentar as caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloracbes proprias,
livres de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doengas e estarem em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturacao.
Embalagem: Saco de polietileno atéxico
resistente com rotulagem constando o peso
total que sera entreqgue em cada
localidade.

MILHO VERDE ESPIGA: Caracteristicas
Técnicas: produto colhido em estagio ainda
imaturo (verde). As espigas sao verde-
claras e os graos amarelados, descascado.
Devem apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente  desenvolvidas, bem
formadas, limpas, sadias, com coloragao
prépria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condicbes de conservacdo e

Kg

Kg

1850

1850

R$
3,08

R$
4,00

R$
5.698,00

R$
7.400,00



maturagao. Embalagem: Saco de
polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

118.

TOMATE: Caracteristicas Técnicas: Grupo
oblongo ou redondo, subgrupo verde
maduro a pintado, classe média ou grande
de 50 a 90mm de didmetro. Deve
apresentar caracteristicas de primeira
qualidade, bem formados, com coloracéo
préopria, superficie lisa, livre de danos
mecéanicos fisioldgicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condicbes de
conservacdo e maturagdo. Embalagem:
Saco de polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg 2576

R$ R$
4,65 11.978,40

119.

OVOS DE GALINHA: Caracteristicas
Técnicas: Ovo de galinha, vermelho,
fresco, tipo grande, pesando no minimo
55g por unidade. Deve ter Certificado de
Inspecéo Estadual. Embalagem primaria:
Descartavel, bandeja com capacidade para
2%, (duas duzias e meia), identificada com
rétulo impresso conforme legislacao
vigente. Embalagem secundaria: Caixa de
papelao reforcada, devidamente lacrada
com fita adesiva e identificada com rétulo
ou etiqueta, conforme legislacdo vigente.
Prazo de validade: Minimo de 15 dias.

Kg 4355

R$ R$
4,85 21.121,75

120.

ABOBORA GOIANINHA: Caracteristicas
Técnicas: Tamanho médio, pesando entre
900 a 1200 gramas. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloracdo
propria, livres de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturagao. Embalagem: Saco de
polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg 880

R$ R$
3,50 3.080,00

121,

ALFACE: Caracteristicas Técnicas:
Caracteristicas de cultivar bem definidas,
fisiologicamente bem desenvolvidas,
coloragao proépria, livre de danos e pragas.
Alface crespa, especial, com ou sem
cabeca, pé em desenvolvimento pesando
700g, aproximadamente. Embalagem:
Descartavel ou retornavel sendo de
material resistente as operagdes de
higienizacdo e ndo devem constituir em
veiculos de contaminagdo, atendendo as

882

Unid.

R$ R$
2,50 2.205,00




especificagcbes do INC. SARC / ANVISA /
INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002.

122,

BATATA DOCE IN NATURA:
Caracteristicas  Técnicas: branca/roxa,
primeira qualidade, tamanho grandes ou
médios, uniformes, inteiros, sem ferimentos
ou defeitos, casca lisa e com brilho, sem
corpos estranhos ou terra aderidos a
superficie externa. Embalagem: Saco de
polietileno atéxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg

100

R$
3,60

R$ 360,00

123.

BETERRABA IN NATURA: Caracteristicas
Técnicas: Sem folhas, primeira, bulbos de
tamanhos médios, uniformes, sem
ferimentos ou defeitos, ternos sem corpos
estranhos ou terra aderida a superficie.
Embalagem: Saco de polietileno atéxico
resistente com rotulagem constando o peso
total que sera entregue em cada
localidade.

Kg

610

R$
3,20

R$
1.952,00

124,

BROCOLIS CHINES:

Caracteristicas técnicas: Apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidos,
bem formados, limpos, com coloracdo
prépria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condicbes de conservagao

e maturagcao. Embalagem: Descartavel ou
retornavel sendo de material resistente as
operagdes de higienizagcdo e ndo devem
constituir em veiculos de contaminacgao
atendendo as especificagcbes do INC.
SARC / ANVISA / INMETRO N° 009 de 12
de dezembro de 2002.

Unid.

540

R$
2,60

R$
1.404,00

125.

CHUCHU: Caracteristicas Técnicas:
Classe média, tipo especial, pesando entre
70 a 140 gramas a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas do cultivar
bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formados, limpos, com
coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doencgas e
estarem em perfeitas condicoes de
conservacao e maturagcdo. Embalagem:
Saco de polietileno atoxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg

630

R$
3,50

R$
2.205,00



126.

COUVE-FLOR: Caracteristicas Técnicas:
Comum, cor branca, tamanho médio,
pesando de 700g a 1 kg a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas do cultivar
bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e
estarem em perfeitas condicdes de
conservacdo e maturacdo. Embalagem:
Descartavel ou retornavel sendo de
material resistente as operagcbes de
higienizacdo e ndo devem constituir em
veiculos de contaminagdo, atendendo as
especificagcbes do INC. SARC / ANVISA /
INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002.

Unid.

300

R$
R$ 1.140,00
3,80

127,

LARANJA: Caracteristicas  Técnicas:
Grupo |, Classe 2 a 4 (70 a 92mm), Tipo
Especial. Devem apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias,
com coloragao prépria, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas, doengas e
estarem em perfeitas condicdes de
conservacao e maturagdo. Embalagem:
Saco de polietileno atéxico resistente com
rotulagem constando o peso total que sera
entregue em cada localidade.

Kg

2320

R$ R$
2,20 5.104,00

128.

LARANJA LIMA

Caracteristicas Técnicas: 70 a 92mm, Tipo
Especial. Devem apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias,
com coloragao proépria, livres de danos
mecéanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e
estarem em perfeitas condi¢des de
conservacao e maturacao.

Embalagem: Saco de polietileno atoxico,
sendo de material resistente as operagdes
de higienizacdo e ndo devem constituir em
veiculos de contaminagdo atendendo as
especificagdes do INC. SARC / ANVISA/

INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002. As embalagens deverdo conter peso
Total de acordo com quantidade solicitada,
atendendo as unidades a serem entregues.

Kg

100

R$

3,40 R$ 340,00

129,

REPOLHO VERDE: Caracteristicas
Técnicas: Tamanho médio, pesando entre
1.200 a 2.200 gramas a unidade. Devem

Unid.

440

R$ R$ 880,00
2,00




apresentar as caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloracdo propria,
livres de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doengas e estarem em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturacao.
Embalagem: Descartavel ou retornavel
sendo de material resistente as operacgobes
de higienizacdo e ndo devem constituir em
veiculos de contaminagdo, atendendo as
especificagdes do INC. SARC / ANVISA /
INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002.

TEMPERO VERDE: Caracteristicas
Técnicas: Salsinha e cebolinha verde,
frescas, de primeira, de tamanho e
coloragao uniformes, devendo ser bem
desenvolvida, sem indicios de germinagéo,

de qualidade firme e intacta, isenta de R$ R$

130, enfermidades, material terroso e umidade Molho 970 2,50 2.425,00
externa anormal, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e
transporte. Embalagem primaria:

Acondicionada em embalagem adequada,
pesando 100g por molho.

AGRIAO

Caracteristicas Técnicas: Folhas integras,

131, livre de fungos. RS RS
Embalagem: Acondicionado em Molho 460 2,50 | 1.150,00
embalagem adequada, pesando 100g por
molho.

132. LIMAO TAITI TIPO A: Kg 150 R$ R$ 720,00

4,80

Caracteristicas Técnicas: Limdo com peso
entre 150 e 200 g. procedente de planta
sadia, destinado ao consumo "in natura",
devendo se apresentar fresca, ter atingido
0 grau ideal no tamanho, aroma, cor e
sabor proprios da variedade, grau de
maturagao tal que Ihe permita suportar a
manipulacédo, o transporte e a conservagao
em condicbes adequadas para o consumo
mediato e imediato. N&o estarem
danificados por quaisquer lesdes de origem
mecénica ou por insetos que afetem suas
caracteristicas, nao conter substancia
terrosa, sujidades, produtos quimicos ou
corpos estranhos aderentes, com aroma e
sabor estranho, tamanho médio e uniforme
(obedecer padrdes da Anvisa).

Embalagem: Saco de polietileno atoxico,




sendo de material resistente as operagdes
de higienizacdo e nao devem constituir em
veiculos de contaminagdo atendendo as
especificacdes do INC. SARC / ANVISA/

INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002. As embalagens deverao conter peso
Total de acordo com quantidade solicitada,
atendendo as unidades a serem entregues.

133.

PEPINO

Caracteristicas técnicas: Tamanho médio.
Frutos perfeitos, devendo ser bem
desenvolvido, com polpa firme e intacta,
sdos e isentos de danos mecanicos,
pragas ou doengas, maturacdo ao ponto
apropriado para consumo.

Embalagem: Saco de polietileno atdxico,
sendo de material resistente as operacoes
de higienizacado e ndo devem constituir em
veiculos de contaminagdo atendendo as
especificacdes do INC. SARC / ANVISA/

INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002. As embalagens deverao conter peso
Total de acordo com quantidade solicitada,
atendendo as unidades a serem entregues.

Kg

306

R$
4,60

R$
1.407,60

134.

PIMENTAO

Caracteristicas técnicas: Tamanho médio.
Frutos perfeitos, devendo ser bem
desenvolvido, com polpa firme e intacta,
sdos e isentos de danos mecanicos,
pragas ou doengas, maturagdo ao ponto
apropriado para consumo.

Embalagem: Saco de polietileno atoxico,
sendo de material resistente as operagdes
de higienizacdo e ndo devem constituir em
veiculos de contaminagdo atendendo as
especificagdes do INC. SARC / ANVISA/

INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002. As embalagens deverao conter peso
Total de acordo com quantidade solicitada,
atendendo as unidades a serem entregues.

Kg

346

R$
3,20

R$
1.107,20

135.

RUCULA

Caracteristicas Técnicas: Folhas integras,
livre de fungos.

Embalagem: Acondicionado em
embalagem adequada, pesando 100g por

Molho

400

R$
2,50

R$
1.000,00



molho.

136.

VAGEM

Caracteristicas Técnicas: Curta, tipo extra
AA, tamanho e coloragao uniforme, livre de
materiais terrosos e umidade externa
anormal, sem danos fisicos e mecanicos
oriundo de manuseio ou transporte.

Embalagem: Descartavel ou retornavel
sendo de material resistente as operagobes
de higienizacdo e nao devem constituir em
veiculos de contaminagdo, atendendo as
especificagcbes do INC. SARC / ANVISA /
INMETRO N° 009 de 12 de dezembro de
2002. As embalagens deverado conter peso
Total de acordo com quantidade solicitada,
atendendo as unidades a serem entregues.

Kg

320

R$
10,9
1

R$
3.491,20




ANEXO II

PROCEDIMENTOS NORMATIVOS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

REGRAS GERAIS

1. A CONTRATANTE recebera apenas os alimentos previamente aprovados na Avaliagdo das
amostras que serao realizados de acordo com o Edital.

2. Fica terminantemente proibida a entrega dos géneros alimenticios sem rétulos.

3. No rétulo do produto devem constar, obrigatoriamente, as seguintes especificagbes:
1. Tipo e nome completo do alimento;

Marca;

Ingredientes;

Rotulagem nutricional

o ~ w0

Data de fabricagdo e vencimento ou prazo de validade anotados no formato préprio da
lingua portuguesa (dia/ano), em local visivel na embalagem;

Numero do lote;

Nome e endereco do fabricante ou embalador;

® N o

Peso ou volume liquido, ou peso drenado, com respectivas unidades de medida;

9. Declaragao de presencga de gluten na formulagéo, quando for o caso;

10.Condigbes de armazenamento;

11.Empilhamento maximo para armazenamento;

12.Numero do Registro do Ministério da Saude para produtos com Registro obrigatério.

4. Os rotulos dos alimentos obtidos através de uma formulagdo pré-definida devem conter,
obrigatoriamente, além das informagdes citadas anteriormente, as seguintes:

1. Instrugbes para preparo;

2. Rendimento apds o preparo, expresso em numeros de porg¢des prontas e indicando o peso
ou volume liquido de cada porg¢ao;

3. Composigao centesimal.
5. As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:
1. Natureza do alimento;
2. Condigbes de armazenamento;
3. Condigbes de transporte;
4. Prazo de validade.

6. Nao podem ser utilizadas etiquetas com informacgdes diferentes das impressas no rétulo do
alimento.

7. Nao ¢é permitido o reaproveitamento das embalagens que tenham sido utilizadas para
acondicionamento de defensivos agricolas, fertilizantes, ragées ou similares.

8. Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessoérios) podera conter residuos
prejudiciais ao produto acondicionado e/ ou a saude humana e animal.

9. Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e
recomendagdes de saude e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

10.As empresas provisoriamente classificadas em primeiro lugar, deverdo apresentar no ato da
sessdo de licitagdo as amostras pertinentes aos Grupos 1 (Alimentos Convencionais), 2
(Alimentos Especiais), 3 (Paes), 4 (Carnes e Margarina), 5 (Produtos Lacteos) e 6 (Leites e
Férmulas Infantis).

11.Ndo serd necessario apresentacdo de amostras na sessdo de licitacdo das marcas pré
aprovadas.



12.As empresas vencedoras do processo de licitagdo se comprometem a fornecer os produtos de
acordo com as amostras aprovadas na analise.

GRUPO 3 (PAES)

1. O procedimento de entrega devera autorizado pela CONTRATANTE devera ser efetuado sendo esta
diretamente nos locais indicados;

2. E de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado
(jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depdsito das localidades. No caso do
fornecedor oficial contratar um prestador de servigos para a entrega dos alimentos, é imprescindivel
que este tenha em seu poder cépia da relagcdo das localidades, enderecos de entrega e dos
procedimentos normativos constante no edital;

3. Aentrega dos péaes devera ser feita em veiculo fechado e apropriado para transporte dos produtos.

GRUPO 4 (CARNES E MARGARINA)

1. E de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado
(jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depodsito das localidades. No caso do
fornecedor oficial contratar um prestador de servigos para a entrega dos alimentos, é imprescindivel
que este tenha em seu poder copia da relagdo das localidades, enderegcos de entrega e dos
procedimentos normativos constante no edital;

2. A contratada devera utilizar balanga aferida de acordo com as normas do INMETRO, apresentando
o certificado de aferimento a cada entrega.

3. Os produtos deverao ser pesados na presenga do membro de recebimento no ato da entrega na
localidade indicada.

4. A entrega devera ser efetuada em caminh&o bau refrigerado de acordo com as normas do Decreto
n° 31455 de 20/06/82 e Portaria CVS 6/99 de 10/03/99 — Vigilancia Sanitaria. Os produtos devem
ser mantidos, durante o transporte, a temperatura de congelamento de —18° C.

GRUPO 5 (PRODUTOS LACTEOS)

1. E de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado
(jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depodsito das localidades. No caso do
fornecedor oficial contratar um prestador de servigos para a entrega dos alimentos, é imprescindivel
que este tenha em seu poder copia da relagdo das localidades, enderegos de entrega e dos
procedimentos normativos constante no edital;

2. O transporte do leite devera ser feito em veiculo fechado, com gerador de frio e temperatura
adequada nao superior a 7° C.

GRUPO 7 (HORTIFRUTIGRANJEIROS)

1. E de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado
(jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depésito das localidades. No caso do
fornecedor oficial contratar um prestador de servigos para a entrega dos alimentos, & imprescindivel
que este tenha em seu poder copia da relagdo das localidades, enderegos de entrega e dos
procedimentos normativos constante no edital;

2. Os produtos deverao estar pesados de acordo com o quantitativo solicitado para cada localidade,
possibilitando a conferéncia no ato da entrega.



PROCEDIMENTOS NORMATIVOS PARA ENTREGAS

REGRAS GERAIS

1. A entrega dos géneros alimenticios efetivamente autorizados por Autorizagdo de Fornecimento,
deverao ser realizadas de acordo com as informacdes de cada Secretaria ou Fundagdo, sendo
indicado o local da entrega;

2. Em caso de mudancga de enderego da sede da Prefeitura ou entrega em outro enderego pertencente
a Prefeitura, a(s) Contratada(s) sera(do) previamente comunicadas, correndo por sua conta a
entrega no novo endereco (se for o caso).

3. Salvo disposicao contraria, o prazo para entrega dos géneros alimenticios sera de 36 horas a contar
do recebimento da Autorizagao de fornecimento.

FUNDAGAO MUNICIPAL DE EDUCAGAO

1. Os géneros alimenticios dos GRUPOS 1, 2 e 6 deverao ser entregues mensalmente no D.A.E., nas
datas e quantidades solicitadas pelo mesmo.

2. Os géneros alimenticios do GRUPO 3 (Paes) deverdo ser entregues diretamente nas unidades
escolares da relacdo no Anexo lll, mediante solicitacdo do DAE, com periodicidade semanal.

1. A entrega deve ser efetuada de segunda a quarta-feira em todas as unidades, sendo que a
empresa devera elaborar o seu plano de entrega e informar por escrito ao Departamento de
Alimentacao Escolar;

2. O horario de entrega nas unidades escolares é das 07:45 as 17:00 h.

3. Os géneros alimenticios do GRUPO 4 (Carnes e Margarina) deverao ser entregues diretamente nas
unidades escolares da relagdo no Anexo lll, mediante solicitagdo do DAE, com periodicidade
quinzenal.

1. Aentrega deve ser efetuada na segunda-feira em todas as unidades, sendo que a empresa
devera elaborar o seu plano de entrega e informar por escrito ao Departamento de
Alimentacao Escolar. O horario de entrega nas unidades escolares é das 07:45 as 17:00 h.

4. Os géneros alimenticios do GRUPO 5 (Produtos lacteos) deverdo ser entregues diretamente nas
unidades escolares da relagao no Anexo lll, mediante solicitagdo do DAE:

1. O leite devera ser entregue uma vez por semana em todas as unidades constantes na
relagdo no anexo lll, entre segunda e terga-feira. Nas unidades com a marcagdo “*”,
constantes na relagdo do anexo lll, as entregas deverado ocorrer duas vezes por semana, as

segundas e quintas-feiras;
2. Abebida lactea devera ser entregue quinzenalmente;
3. O queijo devera ser entregue mensalmente;
4. O horario de entrega nas unidades escolares é das 07:45 as 17:00 h.

5. Os géneros alimenticios do GRUPO 7 (Hortifrutigranjeiros) deverao ser entregues diretamente nas
unidades escolares da relagdo no Anexo lll, mediante solicitagdo do DAE, com periodicidade
quinzenal.

1. A entrega deve ser efetuada na segunda-feira em todas as unidades. O horario de entrega
nas unidades escolares € das 07:30 as 17:30 h;

2. Os produtos deverdo estar pesados separadamente, conforme quantidade de cada unidade
de ensino, para conferéncia no momento da entrega.



ANEXO III

RELAGAO DAS UNIDADES ESCOLARES PARA DISTRIBUIGAO DOS ITENS
DOS GRUPOS 3, 4, 5 E 7, QUE DEVERAO SER ENTREGUES PELO

FORNECEDOR VENCEDOR.
NR Centros de Ensino Infantil Localidade
01 C.E.l. ALGODAO DOCE * AV PATRICIO LIMA
02 C.E.l. ALVARO BRAZ FERNANDES ESTR. GERAL DA GUARDA ME
03 C.E.I. ANJOS DA GUARDA ESTR. GERAL DA GUARDA
04 C.E.l. APRENDER BRINCANDO EST. GERAL SERTAO DOS CORREA
05 C.E.l. BALAO MAGICO R. MINAS GERAIS
06 C.E.l. BEM-ME-QUER B. SAO BERNARDO
07 C.E.I BORBOLETA AZUL SAO JOAO - M/D
08 C.E.l. BRANCA DE NEVE ESTR. GERAL DA GUARDA
09 C.E.l. CAMINHO FELIZ BOM PASTOR
10 C.E.l. CANTINHO DA ALEGRIA * BAIRRO MORROTES

11 C.E.l. CHAPEUZINHO VERMELHO * R. GEREMIAS BRISTOT

12 C.E.l. CIDADE AZUL * BAIRRO SAO RAIMUNDO

13 C.E.l. CRIANCA FELIZ ESTR. G. CONGONHAS

14 C.E.I. DIVINA PROVIDENCIA * R. JOAO F. LIMA

15 C.E.l. ESTRELINHA BRILHANTE * R. GUILHERME WILEMANN
16 C.E.I. FELICIANA C. SILVA ESTR. G. SAO MARTINHO

17 C.E.l. GIRASSOL ESTR. G. SAO MARTINHO

18 C.E.l. IRENE BOTEGA COLLACO R. TOMAZ DE SOUZA BRASIL
19 C.E.l. JOSE SANTOS NUNES * COMUNIDADE SAO LUIZ

20 C.E.l. MARIO JOSE BRESSAN * R. OLIVIO J. BRESSAN




21

C.E.l. ORLANDO FRANCALACCI

R.NICOLAU MANOEL DA SILVA

22 C.E.I. PEIXINHO DOURADO * R. MANOEL M. BITENCOURT
23 C.E.I. PIRLIM-PIM-PIM * VILA PE. ITAMAR

24 C.E.I. RECIFE * R. IRINEU A. GARCIA

25 C.E.I SAO CRISTOVAO SAO CRISTOVAO

26 CEl. SAO JUDAS TADEU * R. ANTONIO HULSE

27 C.E.l. SETE ANOES AV. MARECHAL DEODORO
28 C.E.l. SONHO INFANTIL * B. SAO JOAO - M/D

29 C.E.l. WALT DISNEY R. PEDRO G. DE CARVALHO
NR Escolas de Ensino Fundamental Localidade

01 EMEB. ARINO BRESSAN R. OLIVIO J. BRESSAN

02 EMEB. BOM PASTOR ESTR. GERAL DE BOM PASTOR
03 EMEB. FAUSTINA L. PATRICIO R. PEDRO G. CARVALHO

04 EMEF. FRANCELINO MENDES B. SAO JOAO - M/D

05 EMEB. JOAO HILARIO DE MELLO SERTAO DOS CORREAS

06 EMEB. JOAO PAULO | - CAIC * R. MANOEL M. BITENCOURT
07 EMEB. JOAO PEDRO DELFINO SERTAO DA JARARACA

08 EMEB. LEOPOLDO M. CORREA LINHA MESQUITA

09 EMEB. MANOEL JOSE ANTUNES R. JOAO F. LIMA

10 EMEB. MANOEL RUFINO FRANCISCO  LOTE JADNA - PASSAGEM
11 EMEB. MARIA DA SILVA CORREA CARURU

12 EMEB. PADRE PAULO HERDT ESTR. GERAL DA GUARDA
13 EMEB. JUSCELINO KUBTSCHECK B. SAO CRISTOVAO

14 EMEB. CLETO DA SILVA ESTR. GERAL DA GUARDA



15 EMEB. CRISTINA A. WENDHAUSEN ESTR. GERAL DA MADRE
16 EMEB. MARIA EMILIA ROCHA R. ALVIM R. FOGACA

17 EMEB. SANTA TEREZINHA B. CRUZEIRO

18 EMEB. SAO JUDAS TADEU R. LUIZ C. SOUZA

19 EMEB. SAO MARTINHO B. SAO MARTINHO

20 EMEB. SOMBRIO ESTR. GERAL DO SOMBRIO



ANEXO IV

DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

PREGAO PRESENCIAL N° 07/2015

Objeto: REGISTRO DE PRECOS para eventual aquisicdo de géneros alimenticios para atender a
Prefeitura de Tubarao, Fundagées e Autarquia do Municipio de Tubarao.

=T ] o =Y PRI , inscrita no CNPJ sob
o] N0 e , por intermédio de seu representante legal,
SI(A) e , portador da carteira de identidade n°® ............cccooeiiiiieeneeenn.
€ do CPF N® oo , Declara, na forma e sob as sanc¢des previstas na Le|

10.520/2002, que cumpre plenamente os requisﬂos de HABILITACAO exigidos para a participacdo nesta
licitagao.

DECLARA, ainda, estar ciente das SANCOES que Ihe poderdo ser impostas, conforme disposto neste edital
e no art. 299 do Cédigo Penal, na hipétese de falsidade da presente declaragéo.

CAMPO DESTINADO A ME/EPP

() Sem ressalva

() Com ressalva quanto a regularidade fiscal, conforme previsao legal (§1° do Art. 43 da Lei Complementar
n°® 123/2006.

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.



ANEXO V

DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO AO DISPOSTO NO INCISO XXXII DO ARTIGO 7° DA
CONTITUIGAO FEDERAL (Modelo)

PREGAO PRESENCIAL N° 07/2015

Objeto: REGISTRO DE PRECOS para eventual aquisicido de géneros alimenticios para atender a
Prefeitura de Tubarao, Fundagdes e Autarquia do Municipio de Tubarao.

A empresa , inscrita no CNPJ n°
por intermédio de seu representante legal, sr(a).
,portador(a) da Carteira de Identidade n°

, € do CPF n° , DECLARA
para fins do disposto no inciso V do art. 27 da lei 8.666/93, acrescido pela lei n° 9.854, de 27 de outubro de
1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢do de aprendiz ( )-

Local e data: , , de de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.

Observagao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima



ANEXO VI
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS N° /2015
PREGAO PRESENCIAL N° 07/2015
VALIDADE: 12 (DOZE) MESES
ATA DE REGISTRO DE PRECOS QUE ENTRE SI CELEBRAM O MUNICIPIO DE TUBARAO,
E o JU— , TENDO COMO OBJETO O REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA ATENDER A PREFEITURA DE TUBARAO,
FUNDAGCOES E AUTARQUIA DO MUNICIPIO DE TUBARAO.
PREAMBULO
Pela presente ATA DE REGISTRO DE PRECOS, de um lado o Municipio de Tubaréo, inscrita no CNPJ sob

n°® 82.928.656/0001-33, com sede a Rua Felipe Schmidt, n° 108, bairro Centro, nesta cidade, neste ato
representada pelo Prefeito Municipal, Sr. Jodo Olavio falchetti, doravante denominado MUNICIPIO, e de

outro lado as empresas ......ccccccccceeeiiiiiiee s , inscrita no CNPJ sob n° com se de
= T , heste ato representada pelo seu ... ] ,
RG . CPF i, cujo (s) preco (s) foi (ram) registrado (s) através do

Pregédo Presencial para Registro de Pregos n® 07/2015, processo n° , homologado em ,
conforme instrumento de mandato, doravante denominado COMPROMITENTE, resolvem registrar os
precos, com integral observancia da Lei n°® 8.666/93, de 21 de junho de 1993, e altera¢des posteriores, bem
como Decreto Municipal n° 2266/04, mediante clausulas e condi¢des seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. Descricédo

11.1. O objeto desta ATA é o REGISTRO DE PRECOS para eventual aquisicio de géneros
alimenticios para atender a Prefeitura de Tubarao, Fundag¢des e Autarquia do Municipio de
Tubardo, conforme quantidades e especificagdes constantes no Anexo | do edital de Pregéo
Presencial n°® 07/2015, o qual integra a presente Ata em todos os seus termos.

1.1.2. Sao drgaos/entidades integrantes deste processo licitatério todas as Secretarias Municipais, bem
como a Fundagdo Municipal de Desenvolvimento Social, Fundagcdo Municipal de Educacéo,
Fundacao Municipal de Saude, Fundagdo Municipal de Meio Ambiente, e Agéncia Reguladora de
Saneamento de Tubarao.

1.1.3. As quantidades dos itens com pregos registrados sdo estimativas de contratagdo durante a vigéncia
da Ata de Registro de Pregos, ndo estando a Administracao obrigada a contratar em sua totalidade.

Trata-se, pois, de faculdade da Administragao Municipal contratar ou ndo, ou ainda, contratar maior
quantidade, se houver necessidade.

CLAUSULA SEGUNDA - VALIDADE DO REGISTRO DE PREGOS

2.1. A presente Ata de Registro de Precgos tera validade por 12 (doze) meses, a partir da data de sua
assinatura.

CLAUSULA TERCEIRA - DA SOLICITAGAO DO OBJETO

3.1. Da utilizagao:

3.1.1. A contratagéo juntamente ao (s) fornecedor (es) registrado (s) sera formalizada pelo Municipio por
intermédio de Contrato, com a consequente emissdo da Nota de Empenho;

a) Cada Contrato devera conter, no minimo:

b) Numero do Pregao e da Ata de Registros de Precos;



c) As especificagdes e quantidades do objeto pretendido;

d) O preco registrado, que devera ser respeitado pelo fornecedor;

e) A dotagédo orgcamentaria que dara cobertura a despesa;

f) A destinacao do objeto adquirido.

3.1.2. O Contrato podera ser substituido por outros instrumentos habeis, na forma prevista no art. 62
da Lei 8.666/93.

CLAUSULA QUARTA - CONDIGOES DE EXECUGAO DO OBJETO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

4.1. os materiais deverao ser entregues em conformidade como Termo de Referéncia, constante no anexo |
do edital, o qual integra a presente Ata em todos os seus termos;

4.2. Verificada qualquer irregularidade na entrega dos materiais ou a sua complementag@o nao eximem o
MUNICIPIO de aplicar penalidades por descumprimento da obrigagéo, previstas no edital.
CLAUSULA QUINTA - DOS PREGOS

5.1. Os precos registrados sao os constantes da planilha a seguir:

CLAUSULA SEXTA — DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO
6.1. Os pagamentos serao efetuados pelo Municipio, da seguinte forma:

6.1.2. Até 30 (trinta) dias a partir da emissédo e entrega do documento fiscal junto ao Departamento de
Compras, Licitagdes e Contratos.

6.1.3. As notas fiscais que apresentarem incorrecbes serdo devolvidas ao emitente e seu vencimento
ocorrera 30 (trinta) dias apos a data de sua reapresentacgéo.

6.1.4 A despesa para eventual aquisicdo do objeto licitado correra por conta das dotagdes orgamentarias
constantes na Lei Orgamentaria Anual, conforme necessidade de cada Secretaria/Fundacao/Autarquia.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGAGOES
7.1 DA CONTRATADA:

7.1.1. Fornecer, mensalmente, prova de regularidade relativa & Seguridade Social - INSS e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servigo — CRF/FGTS;

7.1.2. Comunicar a unidade requisitante, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal, que retarde ou impega o fornecimento contratado;

7.1.3. Manter as mesmas condigbes de habilitagéo, verificadas quando da abertura das propostas;

7.1.4. Indicar o responsavel que respondera perante a Administracdo por todos os atos e comunicagbes
formais;

7.1.5. Arcar com o pagamento de todos os tributos e encargos que incidam sobre o material fornecido, bem
como pelo seu transporte e demais encargos até o local determinado para sua entrega.

7.1.6. Entregar o (s) material (s) autorizado dentro do prazo estabelecido, conforme especificacées do termo
de referéncia anexo | do edital e a contar do recebimento pela empresa da autorizagédo de fornecimento.



7.2. DO MUNICIPIO:

7.2.1. Promover o apontamento no dia do fornecimento do material, bem como efetuar os pagamentos
devidos, nos prazos determinados;

7.2.2. Elaborar e manter atualizada uma listagem de pregos que contemple a relagdo dos materiais, para os
fins previstos nesta Ata e no termo contratual;

7.2.3. Indicar o responsavel pela fiscalizagdo e acompanhamento da Ata de Registro de Precos.

CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZAGAO

8.1. O MUNICIPIO tera o direito de fiscalizar, direta ou indiretamente, ou ainda, por érgéo financiadores, a
entrega do objeto, devendo as COMPROMITENTES facilitar a fiscalizacdo, a qual ndo diminuira ou
atenuara a responsabilidade das COMPROMITENTES em relagdo ao acordado nesta Ata.

8.2. Verificada qualquer irregularidade no fornecimento do objeto ou inadimplemento com quaisquer outras
obrigagdes desta Ata, o MUNICIPIO, mediante notificagdo, por escrito, 3 COMPROMITENTES, podera
exigir a retificacdo de tal defeito, irregularidade ou inadimplemento. Caso estes ndo sejam prontamente
sanados pelas COMPROMITENTES, dentro do prazo fixado na notificagdo do MUNICIPIO, o MUNICIPIO
podera suspender, a risco e responsabilidade das COMPROMITENTES, ficando a mesma sujeita a todas as
penalidades previstas nesta Ata, sem prejuizo do direito do MUNICIPIO de rescindir o presente.

CLAUSULA NONA — SUBCONTRATAGAO/SUB-ROGAGAO

9.1. As COMPROMITENTES n&o poderédo utilizar qualquer subcontratagao/sub-rogagéo no fornecimento
dos materiais sem o prévio consentimento, por escrito, do MUNICIPIO.

9.2. Caso qualquer subcontratagdo/sub-rogagdo venha a ser autorizada pelo MUNICIPIO, os termos e
condig¢des basicas da subcontratagdo/sub-rogagédo deverao observar os seguintes requisitos:

a) O subcontratado/sub-rogado respondera diretamente as COMPROMITENTES;

b) A subcontratagdo/sub-rogagdo nao podera resultar em qualquer despesa ou custo adicional
para o MUNICIPIO;

c) O subcontratado/sub-rogado ficara obrigado a cumprir todas as obrigagbes impostas as
COMPROMITENTES nesta Ata; e

d) As COMPROMITENTES permanecerdao integralmente responsaveis pela execugdo do
fornecimento dos Materiais e/ou Servigos subcontratados/sub-rogados.

CLAUSULA DECIMA — DA ALTERAGAO E RESCISAO DA ATA

10.1. A Ata de Registro de Precos somente podera ser alterada nas hipéteses e forma estabelecidas no art.
9°, do Decreto Municipal n® 2266/04.

10.2. A Ata de Registro de Pregos podera ser cancelada, em relagdo a cada COMPROMITENTE, no caso
de:

10.2.1. Ocorréncia da hipotese prevista no art. 9°, §4°, do Decreto Municipal n° 2266/04;

10.2.2. Persisténcia das infragdes apos a aplicagao de multas previstas na clausula décima primeira;
10.2.3. Interesse publico, devidamente motivado e justificado pela Administracao;

10.2.4. Demais hipoteses previstas no Artigo 78, da Lei 8.666/93, bem como desta Ata;

10.2.5. Liquidagao judicial ou extrajudicial, concurso de credores, ou faléncia da COMPROMITENTE;

10.2.6. Inobservancia da boa técnica na execugao dos servigos.



CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS PENALIDADES

11.1 Os casos de inexecugao do objeto deste edital, erro de execugdo, execugdo imperfeita, atraso
injustificado e inadimplemento contratual, sujeitara o proponente contratado as penalidades previstas no art.
7° da Lei n° 10.520/2002, além das previstas na Lei 8.666/93, de aplicagdo subsidiaria, das quais se
destacam:

a) rescisdo/cancelamento unilateral da Ata de Registro de Precos;
b) impedimento de participar de licitagdes com o Municipio, no prazo de até 05 (cinco) anos;

c) descadastramento do sistema de cadastro a que se refere o inciso XIV do artigo 4° da Lei n°
10.520/2002, no prazo de até 05 (cinco) anos.

d) multa de 0,50% (cinqlenta centésimos por cento) do valor do contrato, por dia util de atraso
injustificado na execug¢do do mesmo, observado o prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis;

e) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor da Ata de Registro de Precos, pela recusa
injustificada do adjudicatario em assina-la, ou sobre o valor na nota de empenho correspondente a
parte nao cumprida ou da totalidade do fornecimento ou servigo ndo executado pelo fornecedor;

f) declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica Municipal.

11.2 Os valores das multas aplicadas previstas nas alineas do item anterior poderdo ser
descontados dos pagamentos devidos pela Administragéao.

11.3 Da aplicagdo das penas cabera recurso no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da
intimacéao, o qual devera ser apresentado no mesmo local.

11.4 O recurso ou o pedido de reconsideracao relativos as penalidades acima dispostas sera
dirigido a autoridade que praticou o ato, o qual decidira o recurso no prazo de 05 (cinco) dias
uteis e o pedido de reconsideragao, no prazo de 10 (dez) dias uteis.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO

12.1. Por previsao legal, as questdes relacionadas com o cumprimento da presente Ata serdo dirimidas no
Foro da Comarca de Tubarao-SC.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS DISPOSIGOES FINAIS

13.1. O vencimento da validade da Ata de Registro de Pregos ndo cessa a obrigacdo das
COMPROMITENTES de cumprir os Contratos firmados até a data de vencimento da mesma.

13.2. A Administragdo nao se obriga a utilizar a Ata de Registro de Pregos, se durante a sua vigéncia,
constatar que os precos registrados estiverem superiores aos praticados no mercado, nas mesmas
especificagdes e condigbes a Ata de Registro de Pregos ou se deles ndo necessitar.

13.3. Todos os prazos constantes em cada termo contratual serdo em dias corridos, € em sua contagem
excluir-se-a o dia de inicio e incluir-se-a o dia do vencimento.

13.4. A despesa com a contratacao correra a conta da dotagao de cada unidade requisitante.

13.5. Fazem parte integrante desta Ata, independentemente de transcrigdo, as condigbes estabelecidas no
edital e as normas contidas na Lei 8.666/93.

E, por estarem justas e concordes, firmam a presente Ata, em 03 (trés) vias, perante as testemunhas abaixo
indicadas, para todos os fins e efeitos de direito.

Tubaréao, ......... de i, de 2015.

MUNICIiPIO DE TUBARAO
JOAO OLAVIO FALCHETTI

COMPROMITENTE
Representante Legal



ANEXO VII
Minuta de Contrato

CONTRATO N° __ /2015
PREGAO PRESENCIAL N° 07/2015

PREAMBULO

CONTRATANTES

O Municipio de Tubardo/SC, pessoa juridica de direito publico interno, inscrita no CNPJ n°® 82.928.656/0001-
33, com sede a Rua Felipe Schmidt, n° 108, bairro Centro, nesta cidade, neste ato representado pelo
Prefeito Municipal, Sr. Jodo Olavio Falchetti doravante denominado CONTRATANTE, e a

EIMPIESA. ettt ee e e e ee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaans , pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ

n° ..o ,comsede arua ................ B | L , bairro ...l na cidade de ................... , representada

neste ato pelo Sr. ............... ,doravante denominada CONTRATADA, pactuam entre si as clausulas a seguir:
LOCAL

Lavrado e assinado em Tubarao, na sede da Prefeitura Municipal de Tubarao, situada na Rua Felipe
Schmidt n° 108, bairro Centro, Tubardo/SC.

FUNDAMENTO LEGAL DA ADJUDICAGAO

Este contrato decorre do procedimento licitatério na modalidade PREGAO PRESENCIAL N°
07/2015, Processo Licitatoério n° ............ , homologado em ........ J - , em conformidade com o que
consta do referido processo, sujeitando-se as partes contratantes as suas clausulas e as normas da Lei
Federal 10.520/02, a Lei Federal n° 8.666/93, Lei Complementar n°® 123/2006, o Decreto Municipal n°
2.450/07, e demais legislacdes aplicaveis, inclusive quanto aos casos omissos.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO DO CONTRATO

O objeto do presente contrato é a aquisi¢cao de géneros alimenticios para atender a Prefeitura
de Tubarao, Fundagdes e Autarquia do Municipio de Tubarao, cujas especificagdes encontram-se no
Anexo | do edital de Pregdo Presencial n°® 07/2015, o qual integra o presente instrumento contratual em
todos os seus termos.

CLAUSULA SEGUNDA -ENTREGA

A Contratada dispora do prazo conforme edital, para entregar o objeto efetivamente autorizado,
contados a partir do recebimento pela empresa da Ordem de Compra.

A entrega do objeto deste edital sera feita na sede do Municipio de Tubardo ou Fundagéo, conforme
0 caso, no enderego indicado na Ordem de Compra, a quem cabera conferi-lo e lavrar Termo de
Recebimento, para efeito de posterior verificagdo da conformidade do mesmo com as exigéncias do Edital.

Na hipotese da nao aceitagdo do objeto, o mesmo devera ser retirado pela Contratada no prazo de
10 (dez) dias contados da notificagdo da ndo aceitagéo, para reposi¢cao no prazo maximo de 10 (dez) dias,
sob pena de aplicagdo de multa e demais cominagdes previstas em Lei e neste Edital.

O recebimento ndo exclui a responsabilidade da Contratada pela perfeita execugdo do contrato,
ficando a mesma obrigada a substituir, no todo ou em parte, o objeto do contrato, se a qualquer tempo se
verificarem vicios, defeitos ou incorregdes.

CLAUSULA TERCEIRA — PRAZO CONTRATUAL.

A vigéncia deste contrato se inicia na data de sua assinatura, encerrando-se em 31/12/2015.
Havendo saldo remanescente, sera permitida a prorrogagéo contratual, nos termos da Lei 8.666/93.



CLAUSULA QUARTA — PREGCOS E PAGAMENTOS
PRECOS

O CONTRATANTE pagara a CONTRATADA pelo objeto contratual o(s) valor(es) constantes da
proposta financeira apresentada durante o procedimento licitatério, qual seja, R$ .........ccccooooiiiiiiiii.

DA DOTAGAO ORGCAMENTARIA

A despesa para a aquisicdo do objeto licitado correrd por conta das seguintes dotagdes
orcamentarias:

FORMA DE PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado em até 30 dias contados a partir da data de emisséo da respectiva nota
fiscal e entrega do objeto, a qual devera ser entregue a Unidade Requisitante para conferéncia e
certificagdo da mesma.

CLAUSULA QUINTA — GARANTIAS

A CONTRATADA compromete-se a garantir o bem licitado, objeto do presente instrumento, sendo que
quaisquer problemas surgidos durante este periodo deverdo ser resolvidos pela CONTRATADA e as suas
expensas, sem que isto gere qualquer tipo de 6nus para o CONTRATANTE.

CLAUSULA SEXTA - PENALIDADES

As penalidades a serem aplicadas a Contratada procederao na forma do item Xl descrito no edital
que deu origem a este Contrato.

A multa, aplicada apds regular processo administrativo, sera descontada da(s) fatura(s) ou cobrada
judicialmente, se necessario.

CLAUSULA SETIMA - RESCISAO

Poderao ser motivos de rescisao contratual as hipéteses elencadas no artigo 78 da Lei n° 8.666/93. A
CONTRATADA reconhece os direitos da Administragdo nos casos de rescisédo prevista nos artigos 77 a 80
da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA OITAVA -FORO

Fica eleito o Foro da Comarca de Tubaréo para dirimir eventuais duvidas e/ou conflitos originados
pelo presente contrato, com renuncia a quaisquer outros por mais privilegiados que possam ser.

E por estarem assim ajustados e contratados, firmam as partes o presente Contrato em duas vias
de iguais forma e teor, que vao assinadas pelas partes e por duas testemunhas.

Tubar&o/SC, ........... de i de 2015.
Municipio de Tubarao Contratada
Joao Olavio Falchetti Representante legal

TESTEMUNHA TESTEMUNHA
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